
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

△ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ △

商品写真

市場平均価格 1個あたり単価出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内）

目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

ご相談ください 自社及び宅急便

出荷可能時期（当該生産者、産地）

特選・業務用 中・大混合
50ｇ・100ｇ・1ｋｇ等
ご相談に応じます

形状により変動 パック､袋詰め等

ロット数 発注上限

4月 5月 6月

ご相談ください ご相談ください 5～7日

一般出回り時期

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月

1月 2月 3月 4月 5月 6月 10月 11月 12月7月 8月 9月

    Ｂ.Ｍ.Ｌａｂｏ.

FAX：

E-ｍａｉｌ：

広島市

TEL：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな）                      びーえむらぼ               くろのきくらげ

Ｂ.Ｍ.Ｌａｂｏ.  ～ 黒のきくらげ ～

■提案者名　（ふりがな） びーえむらぼ

日曜

/日 /月 /年

約35ｋｇ 約1,050ｋｇ 約12,600ｋｇ
収穫量

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　なし
収穫～貯蔵までの時間　　1時間
自社直送・宅急便 (広島市～納品先)

受発注不可日 出荷不可日

なし



（様式第２号－１（青果物））

温度､湿度を自動制御する事により､通年栽培の難しいきくらげの通年栽培を可能としま
した｡温度管理に木質バイオマス燃料を使用する事により燃料費を抑え､年間を通して安
定した価格で高品質な生きくらげを召し上がっていただく事が出来る様になりました｡乾
燥品のコリコリ食感だけとは全く違う､県内産ならではの特徴ある生きくらげのプルップ
ルッ食感を､お楽しみください｡

先進的な栽培技術を使って育てたきくらげを、生の状態でお届けします｡乾燥品では味わ
えない生ならではのプルップルッ食感と新鮮な生きくらげの旨味を味わっていただけま
す。実は､きくらげというきのこは､非常に栄養価の高いキノコで､食物繊維・ビタミンＤ・カ
ルシウム・鉄分・ビタミンB2など､特に女性に嬉しい栄養素を多く含んでいる為、便秘がち
なかた､ダイエット中のかたの強い味方 「スーパーきのこ」 なのです。無農薬栽培ですの
で､毎日の食事、栄養管理が大変な給食にも安心してお使いいただけます。

麺類や中華料理の炒め物には､多く使われていますが､生ならではの食べ方として､さっ
と湯通しし､お刺身として､また､酢味噌やもずく酢と和えていただいても非常に美味です。
かき揚げ､唐揚げにされても食感を楽しみながら､美味しく召し上がっていただく事が出来
ます｡ダイエット中のかたは､熱湯で30秒程度湯通しし、お好みの大きさに切ったきくらげ
を生野菜の上にのせていただくだけで、あっという間に栄養バランスの良いダイエットサ
ラダが出来上がります。

食べ方提案

温度､湿度を自動制御する事により､通年栽培が難しいきくらげの栽培を可能としました｡
自動制御により人の出入りを最小限とし､無農薬栽培のネックとなる病原菌や害虫の侵
入を減らす事で､安定した高品質なきくらげを通年栽培する事が出来る様になりました｡き
くらげは､水で出来ていると言っても良いくらい多くの水分を含んでおり､人間と同じ様に
空気を吸って二酸化炭素を排出します｡その為､使用する水と空気はとても重要です｡水
と空気から栽培地を選定し､太田川上流の綺麗な水と空気で栽培しています。

栽培に関する特徴

菌類なので､食べる前に､必ず火を通してください｡30～60秒湯通ししてから召し上がって
いただくか､炒め物に使用する場合は､さっと水洗い後､そのまま調理してください｡購入後
は､必ず冷蔵庫で保存してください｡

お子様から､御年配まで､多くのかたに安心して召し上がっていただける様､無農薬栽培
にこだわり､品質管理を徹底して実施しております｡輸入ではない国産きくらげの魅力を
御理解いただき､新たな広島の名産品として､私共と一緒に育てていただける小売店､飲
食店様等に､ご提供させていただきたく存じます。

自社ホームページ　：　www.bmlaboinc.studio.site

取扱上の注意点

その他特記事項

商品ラベルＢ.Ｍ.Ｌａｂｏ.のきくらげは､豊かな自然環境で育てています

商品の特徴

セールスポイント

圃場写真
（栽培状況）

調理加工写真等
（食べ方提案）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

笑顔の生産者写真
（顔が見える）

大きく育ったＢ.Ｍ.Ｌａｂｏ.のきくらげ 子ども達の安全で安心な食生活の為に


