
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

受発注不可日 出荷不可日
ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり
ヤマト運輸 土・日・祝 月・土・日・祝（ご相談）

7月 8月

/月 /年
収穫量

300本 3600本から6000本

/日

1月 2月 3月 4月 5月 6月

配送形態

1本 要相談 1週間 1週間 宅配便

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム

重量

150ｇ

出荷規格

A品　B品 18㎝前後 1本から

等級 サイズ 入り数

10月 11月 12月9月

9月 10月 11月 12月

一般出回り時期

送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

■提案者名　（ふりがな）

広島県世羅郡世羅町

オオキファーム/大木建設株式会社

商品写真

おおきふぁーむ/おおきけんせつかぶしきがいしゃ

5月 6月

商 品 提 案 書

商品名 美バナナ

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜）

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷可能時期（当該生産者、産地）

包装形態

1本・袋詰め

（ふりがな） びばなな

7月 8月1月 2月 3月 4月



（様式第２号－１（青果物））

生産者写真
（顔が見える）

圃場写真
（栽培状況）

グロスミシェル種の皮ごと食べられるバナナを自然豊かな世羅高原の気候を
生かし栽培期間中 農薬・化学肥料不使用で栽培しています。
「美バナナ」ご購入のお客様からは、「バナナの良い香りがしっかりして美味
しい」とご好評を頂いております。

私たちが栽培する「美バナナ」は栽培期間中、農薬・化学肥料は使用しておりま
せんので、お子様からご年配の方まで安心して皮ごとお召し上がり頂けます。
国産バナナの中でも身がしっかりしており、食べ応えがあります。

追熟具合により、バナナの甘さが異なるので、お好みのタイミングを発見して
みてください。皮の表面に茶色い斑点（シュガースポット）が出るまで数日熟
成させると甘みが強くなりオススメです。
バナナは身も皮も栄養が豊富ですので、皮ごとバナナジュースにするとバナ
ナの栄養をたっぷり取り入れることが出来ます。
標高500mに位置するハウスで、自然豊かな世羅高原の昼夜の寒暖差を利
用することで、バナナの旨味をより一層強くします。
また、バナナの実が出来るまではしっかりと水やりをし、身ができてからは水
やりを少なくする。普通より収穫までの期間は長くなってしまいますが、より
甘さが強くなる栽培方法を行っております。
バナナを個包装から取り出し、新聞紙等柔らかい物の上で保管してくださ
い。日の当たらない（15度以上22度以下）にて保管いただくと追熟が進みま
す。追熟後は早く痛む場合がありますので、シュガースポットが出現しました
らお早めにお召し上がりください。冷蔵庫にて保管すると低温障害によりバ
ナナの皮が黒くなりますが中身には影響ありません。25度以上の保管ですと
高温障害で身がグジュグジュになりますのでご注意ください。
現在、ネット販売では直販サイト・食べチョク・ポケットマルシェにて販売して
おります。また、ラジオ・雑誌掲載・イベント出店にも積極的に参加しておりま
す。
Instagramも開設しております。美バナナの農場の様子や新商品の紹介、イ
ベント情報など どんどん発信していきます。ぜひ、@_bibanana_で検索・フォ
ローお願いします。

セールスポイント

その他特記事項

食べ頃写真 ハウス内の写真

調理加工写真等
（食べ方提案）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

農園上空写真 生産者

商品の特徴

栽培に関する特徴

取扱上の注意点

食べ方提案

食べ頃です。


