
おかもとのうえん

■生産者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ○ ○ ○ ○ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ◎ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） うぇるかむ（ぐりーんあすぱらがす）

ウェルカム　(グリーンアスパラガス）

■生産者名　（ふりがな）

おかもと農園

商品写真

三次市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷価格（税込） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

Ａ，Ｂ ２Ｓ～３Ｌ １ｋｇ～１０ｋｇ バラ箱詰

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

サイズで５～２０㎏ 冷蔵

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

収穫量
/日 /月 /年

１０ｔ

物流区分 受発注

ヤマト運輸、配送会社のクール便
受発不可日 出荷不可日

特になし 立茎時品薄



セールスポイント

・山と川に囲まれた豊かな自然の中で、安心・安全にこだわって育まれた
　元気一杯のアスパラ達を、一人でも多くの方に食べて頂きたい。

商品の特徴

・鮮やかな緑色が濃く、太物が多い。
・栽培3年株～20年株まで、ハウスによって違う味が楽しめる。

産地情報

・夏暑く、冬寒い。この温度差がアスパラの甘みを引き出す。
・川に臨しているので、水の駆け引きが容易に出来る。
・土質は砂壌土で、比較的排水も良好。

栽培に関する特徴

・農薬をできるだけ使わない栽培をしています。
・有機肥料を中心に使っています。
・選果機を保有、自家選果出荷。
・鮮度重視で、保冷庫設置。

取扱上の注意点

・鮮度が命！！要冷蔵で出来るだけ早く使い切る事。
・濡れ新聞等に包みビニール袋に入れ、必ず立てて冷蔵保存。

その他特記事項

・要予約で収穫体験も可能。是非採れたての生アスパラを食して下さい！！

圃場写真 生産者写真

 子供達に大好評のアスパラごはんおにぎり♪ 子供たちの食育を兼ねた収穫体験

 休眠中に蓄えた養分で、元気よく萌芽開始！ 成長した親茎からの養分で夏収穫開始！

調理加工写真 メディア掲載写真やPOPデータ


