
（様式第２号－１（青果物））
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商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　じぇいえいひろしましのちょくはんこまつな
JA広島市の直販小松菜■提案者名　（ふりがな） ひろしましのうぎょうきょうどうくみあい広島市農業協同組合

商品写真広島市TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価
出荷規格等級 サイズ 重量 入り数 包装形態A M、L、2L 200g（応談） 30袋（応談） 商品：袋容器：DB　　　　コンテナロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態30袋/ケース（応談） 50ケース程度（応談） 5日 店着まで1日～3日 運送業者委託予冷トラック出荷可能時期（当該生産者、産地）1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

収穫量 /日 /月 /年100ケース 3,000ケース 36,500ケース物流区分 受発注ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　・　なし収穫～貯蔵までの時間　2～3時間直送・経由便等（圃場→商工センター→納品先） 受発注不可日 出荷不可日土日 原則なし



（様式第２号－１（青果物））セールスポイント JA広島市は広島市と一体となり、新規就農者支援事業を行っております。これからの農業を担う、若手生産者が丹精込めた育てた小松菜です。JA広島市と生産者が規格・品質等において目合わせを行い、包材も統一を図るため、量販店様での、売り場作りに貢献致します。商品の特徴 JA広島市の営農指導員を通じ、適正な施肥・防除管理のもと、栽培をされている特定生産者の小松菜なので、安心して食べていただけます。一人一人が農業を生業としているプロの生産者のため、土づくりから栽培、袋詰めに至るまで愛情とこだわりをもってつくった自慢の小松菜です。食べ方提案 浅漬け・キムチ油との相性が良いので炒め物にも最適です。
栽培に関する特徴 広島市農林水産振興センターでの研修を経ており、土壌診断結果に基づき、適正な施肥・防除を行っています。継続的な堆肥の投入を行うことで、有機質に富んだ土づくりを行い、水に関しては地下100ｍから汲み上げた地下水を利用しています。取扱上の注意点 冷蔵保存をお願いします。特に夏期は温度管理に注意して下さい。
その他特記事項 メイン生産地域が安佐北区安佐町、白木町、安佐南区と広域であるとともに、10名程度の生産者を募っており、年中安定供給が行えるため、通年での取引をしていただける方を希望いたします。包材やロットなど、要望に応じて対応検討いたします。

圃場写真（栽培状況） 笑顔の生産者写真（顔が見える）

キムチの素で１日漬けるだけ。簡単小松菜キムチ！ 包材デザインを統一し綺麗な売り場作りに貢献します

小松菜圃場 若手農家が丹精込めて栽培しています
調理加工写真等（食べ方提案） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報


