
（様式第２号－３（加工品））

■提案者住所■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○○○
1月 2月 3月 4月 5月 8月

商 品 提 案 書商品名
冷凍　島デコちゃん

FAX：E-ｍａｉｌ：
不知火

（ふりがな）                                        れいとう　しまでこちゃん
■提案者名　（ふりがな）

呉市上神　洋司
商品写真

うえがんみ　ようじ
TEL：

送料（広島市内） 主な原材料 生産者等上神農園希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜）

9月
包装形態

10月 11月 12月
9月 10月 11月

発砲スチロール重量（内容物）200ｇ（中玉）250ｇ（大玉） 配送形態
出荷可能時期（当該生産者、産地）

主な原材料の収穫時期1月
3日 自社梱包　ヤマト運輸クール便1個

出荷規格1個 100㎜×100㎜ 8個（中玉）6個（大玉）商品単位 サイズ 入り数

12月
ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム

3月 4月 5月 6月 7月 /年製造量 3,000個

なし 18ヶ月6月 7月
8月2月

物流区分 受発注受発注不可日 出荷不可日ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　・なし収穫～冷蔵までの時間直送・経由便等（具体的な経路） 年末年始 なし
/日 /月



（様式第２号－３（加工品）） 土づくりからこだわって栽培した上神農園一押しの不知火は，お客さまから大変好評をいただいています。その不知火を冷凍保存することにより，収穫時期を過ぎてからのお客様からのお求めにも，一年中ご提供することが可能になりました。特に柑橘のない夏場に召し上がって頂きますと、ビタミンＣが体をかけめぐり夏バテ解消になります。生果で評判がいい香り高い不知火を、冷凍保存してるので、凍らせて半解凍のシャーベット状で食べても、味が抜群です。不知火の外皮を一個一個丁寧にむき、すぐに真空パックをして冷凍するので、みずみずしさはそのままで、冷凍保存できます。有機肥料を使って、土づくりからこだわっています。また、農薬の使用を削減した安心・安全な果実ですが、外皮を向く前には、しっかりと洗い、さらに安心です。南向きの園地で太陽の光をたっぷり浴びて育った不知火を、樹上で完熟させてから収穫してますので、おいしさにご納得して頂けます。要冷凍（－10℃以下）一度解凍したら、再冷凍はしないで下さい。
その他特記事項 ネット販売を予定しています。島の活性化や地元のアピ－ルにつながるような販売ができると嬉しいです。取扱上の注意点 この冷凍不知火を食べて頂き、広島県産の柑橘を全国の方に知って頂きたいと思います。

原材料に関する特徴
製造法の特徴
商品の特徴

セールスポイント

生産者写真（顔が見える）原材料の写真（栽培状況）

製造工程等（製造法の特徴） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報
加工前の完熟不知火です 一個一個丁寧に真空梱包します

梱包した“冷凍デコちゃん”です 当農園のレモン畑と代表者夫婦


