
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○△△上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○△△
物流区分 受発注ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　※広島市内までは常温発送収穫～貯蔵までの時間　　６日（脱渋期間５日）直送・経由便等　宅急便　（安芸太田町～納入先） 受発注不可日 出荷不可日なし 日曜

10月 11月 12月
収穫量 /日 /月 /年50ｋｇ 1,000ｋｇ 1,000ｋｇ

一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月
7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月段ボール１箱 要相談※在庫数による 5日 1日～５日（最長）※在庫数による 宅急便：ゆうぱっく出荷可能時期（当該生産者、産地）

重量別のみ①2L②3L（ギフト品） ①2L②3L ①2L　　（2.8～3.5ｋｇ以下/１箱）②3L　　（3.5.～4ｋｇ以下/１箱） ①2L：10～30個/１箱②3L：10個/１箱 個包装（鮮度保持剤入り）果実を段ボール箱に入れ発送ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態
出荷規格等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　ひゃくしょうやのぎおんぼうあおしかき
百姓屋の祇祇祇祇園坊あおし柿■提案者名　（ふりがな） かぶしきがいしゃひゃくしょうや株式会社百姓屋

商品写真山県郡安芸太田町TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：



（様式第２号－１（青果物））

私たちが生産しています生産状況です
販促用のリーフレットです個包装商品です

取扱上の注意点 品質管理 ： できれば冷蔵での保存をお願いします。賞味期限 ： 保存状態によりますが，常温であれば５日です。
その他特記事項 ネット販売をしています(宅配の対応可能です）　【自社ホームページ】http://www.hyakusyouya.jp/高級柿として扱っていただける百貨店様、果物専門店、飲食店様とのお取引を希望します。

栽培に関する特徴 農薬を慣行の2/3程度に抑えています。カイガラムシなどの越冬虫対策のため、２年に１度樹皮を剥いでいます。食べ方提案 上品な甘さを感じていただくためそのまま召し上がってください。さっぱりとした甘さのため柿なます、和え物などもおすすめです。また、生ハム・チーズ等塩気のあるものと合わせていただくとワインなどにも良く合います。現在、町内販売所での販売の他贈答品としてご利用いただいています。
商品の特徴 実が非常に大きく、肉質が緻密でさっぱりとした上品な甘さが特徴です。生果収穫期間中の約1か月のみの販売となります。セールスポイント 安芸太田町が生産量日本一である希少な渋柿古品種「祇園坊柿」のあおし（脱渋）柿です。『祇園坊柿』は気候や気温に対して大変デリケートな品種で生産条件に適う土地が少ないことから、安芸太田町をはじめとした一部の地域でのみ栽培され続けてきました。全国的な知名度は低いものの、県内では根強い人気を誇っています。


