
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下〇〇〇上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○○○○
物流区分 受発注ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり収穫～貯蔵までの時間　1　時間直送・経由便等（具体的な経路） 受発注不可日 出荷不可日播種前契約のみ 日曜日

10月 11月 12月
収穫量 /日 /月 /年2,000本 24,000本 48,000本

一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月
7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月配送により20箱から 契約数量 1週間 収穫当日着（契約・予約のみ） 自社委託業者宅急便（贈答用）出荷可能時期（当該生産者、産地）

特A品 2L以上 350ｇ 30/本 コンテナロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態
出荷規格等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価
世羅町TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　　　　めぐみのすいーとこーん
恵のスイートコーン■提案者名　（ふりがな） かぶしきがいしゃ　めぐみ株式会社　恵

後日収穫できしだい



（様式第２号－１（青果物））

世羅でつくってます！ まずは生で食べてください！
写真の説明 写真の説明

調理加工写真等（食べ方提案） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報

取扱上の注意点
その他特記事項

圃場写真（栽培状況） 笑顔の生産者写真（顔が見える）

収穫後から糖度は落ちていきますので、お早めにお召し上がりください。お手元に届いたら、すぐ火を通し冷蔵庫保存してください。県内各団体様、当法人のスイートコーンファンの皆様が毎年収穫体験に来られ、のべ300人の方が喜んで収穫され帰りがけに来季の予約を承るありがたい状況。契約も、もちろんですが個人様の贈答用に多くの予約を頂いて、収穫前から完売商品です。

セールスポイント フルーツ並みの糖度（20度）と水分量が、作業中の水分補給になるくらいのジューシーさです。まずは、生で一本。ゆでるなり、焼くなりとびっきりの甘さとプリプリの食感を 味わってください。商品の特徴  収穫適期が3日、糖度が高すぎて栽培しにくい品種なので、多く流通しておりません。 （県内は世羅に3法人しか栽培しておりません。これは災害・病気等で当法人での 収穫が出来なかった時のため他法人にお願いをしております。）通常が3L～4L食べ応えのあるスイートコーンです。食べ方提案
栽培に関する特徴 土づくり、堆肥が主です。朝採り出荷です。一株から1本のみの収穫です。

1本目は生で、かぶりついてください。薄皮1枚つけたまま電子レンジで2分、ほくほくのプリプリを楽しんでください。薄皮1枚つけたまま網で焼き、甘みに香ばしさをプラスした味を楽しんでください。 （薄皮を1枚残すことにより、甘みが逃げず蒸され、ラップのごみも出ません）粒をミキサーにかけ、スープにすると天然の甘さだけの贅沢な味が楽しめます。


