
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所■連絡先
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■提案者名　（ふりがな） ゆうげんがいしゃ　れっど
FAX：E-ｍａｉｌ： 1個あたり単価

商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　たかのこうげんいちご
高野高原いちご有限会社　RED

商品写真庄原市TEL：
出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格

出荷規格等級 サイズ 重量 入り数 包装形態秀・A 3L・2L・L・M・S・2S 300ｇ前後 16・20・24・30・35・42玉 シート詰め1箱に２シート入りロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態1箱（2シート入） 応相談 冷蔵で6日 3日 宅急便出荷可能時期（当該生産者、産地）3月 4月 5月 6月 7月 8月 11月 12月
10月 11月

9月 10月一般出回り時期1月
1月 2月

2月 3月 4月 5月 6月 7月 12月
収穫量 /日 /月 /年240kg 7200ｋｇ 30t

8月 9月
物流区分 受発注ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし収穫～貯蔵までの時間　2　時間直送・経由便等（具体的な経路）クロネコヤマト便 受発注不可日 出荷不可日応相談 応相談



（様式第２号－１（青果物））中国山地の清流から流れる、綺麗な天然水を使用しています。県内外の製菓店からも高い評価をいただいています。
商品の特徴 「サマールビー」と「すずあかね」の2品種あります。＜サマールビー＞　・果肉は赤く黒ずみはなく、光沢はよく果心は淡赤です。　・果皮は固く輸送性があります。＜すずあかね＞　・高温期でも安定して生産でき、日持ちのする品種です。　・色艶がよくしっかりとした果肉です。香りも高く、酸味の低い品種です。

セールスポイント 全国的にも珍しい夏秋どりのいちごです。夏の太陽をたっぷり浴びた爽やかな酸味はスイーツとの相性抜群です。国産だからこそ実現できる安全安心で新鮮ないちごを提供することができます。高野高原いちごの魅力を多くの方に体験していただきたいと思っています。

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報

食べ方提案
栽培に関する特徴
取扱上の注意点

和洋菓子のデコレーションに使用してほしい。広島県内の洋菓子店でご利用いただいています。寒冷期に収穫されるイチゴは生食でも大変おいしく召し上がれます。広島県内では最大級の栽培面積（1.9ha）です。庄原市高野町の標高780ｍの高冷地ならではの気候で栽培しています。養液システムが完備されており，水と肥料を細かくコントロールでき，いちごに最適な施肥管理を行なっています。とれたての良質ないちごをお届けするために，手作業で丁寧に収穫と選果を行っています。要冷蔵デコレーションや加工にお使い下さい。夏季でも，安定して生産していますが，天候不順により欠品等が発生する場合は，対応を相談させてくださいその他特記事項

いちごに最適な環境で管理しています 全国的にも珍しい夏秋いちごです

高野高原の冷涼で豊かな自然の中で作っています！ 若いメンバーで頑張っています！
調理加工写真等（食べ方提案）


