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ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし自社直送 なし 毎週日曜日受発注不可日製造量 7.5ｔ/年物流区分 受発注

出荷可能時期（当該生産者、産地）
主な原材料の収穫時期

配送形態1ケース 応談 1年 1日 自社、宅配便ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム PM,M,PET重量（内容物）100ｇ出荷規格１袋/100ｇ 170mm×50mm×250mm 15袋商品単位 サイズ 入り数

/日 /月 /年
出荷不可日

9月
包装形態

10月 11月 12月

主な原材料 生産者等ＪＡ広島北部はぶ草グループ希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） はぶ草
   送料（広島市内）

（ふりがな） 　　　　　　　　　　みつやえびすちゃ
■提案者名　（ふりがな）

安芸高田市広島北部農業協同組合
商品写真

ひろしまほくぶのうぎょうきょうどうくみあい
TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：

7月 8月

商 品 提 案 書商品名
三矢えびす茶（100ｇ）

1月 2月 3月 4月 5月 6月



　店頭で目立ちやすいデザイン（個性的）を目指しました。　小さなお子さまからお年寄りまで、誰でも美味しく飲めて、飲んだ人が幸せな「えびす顔になる」ところから名前を付けました。冠の三矢は、

地域の仲間が集まって仲良く作業
製造工程等（製法の特徴） 　　　　　　三矢えびす茶（茶葉100ｇ）　　安芸高田市特産はぶ草100％。　お湯を注いだとたんに香りが広がり、飲み　終えた余韻も豊かです。
はぶ草の花 刈取り作業

生産者写真（顔が見える）原材料の写真（栽培状況）

小さく切って、もみほぐし、乾燥させ、焙煎したものです。
商品の特徴 毛利ゆかりの「三矢」の名をいただき、「三矢えびす茶」としました。

セールスポイント 　１軒１軒の農家が苗から育て、収穫後は手仕事で葉と茎を生干しして
製造法の特徴 　夏の一番暑い時期に収穫し、その日のうちに切って、生干し、揉みほぐし、さらに乾燥と、手間ひまかけて加工し、熟成させます。　そして、出荷前に焙煎し、風味をのがさぬよう最良の状態で袋詰めして、お客様へお届けします。原材料に関する特徴 　栽培期間中は、農薬を使わず栽培しています。　ＪＡ広島北部はぶ草グループが丹精込めてはぶ草の栽培に取り組んでいます。

お客様の期待を裏切らない，品質第一を目指します。取扱上の注意点 　保存方法：直射日光や高温多湿を避けて保存して下さい。　賞味期限：製造日より一年
その他特記事項 ネット販売(宅配対応）可


