
 

 

 

 

 

 

 

 

１ 概要 

  令和７年度卓越した技能者（現代の名工）の表彰対象者が決定し、広島県からは４名が 

被表彰者として決定しました。 

 

２ 被表彰者（詳細については別紙名簿のとおり）          令和７年 11月１日現在 

職種名 氏  名 年齢 所属名 

ＮＣフライス盤工 田村
た む ら

 憲一
けんいち

 55 株式会社ミツトヨ 

ＮＣ旋盤工 坂本
さかもと

 尚
なお

規
き

 51 三菱重工コンプレッサ株式会社 

産業用機械修理工 山村
やまむら

 正司
ま さ し

 60 独立行政法人造幣局 広島支局 

西洋料理調理人 中山
なかやま

 孝雄
た か お

 58 ル・ミロワール 

 

３ 卓越した技能者（現代の名工）の表彰制度の概要 

趣旨 

卓越した技能者を表彰することにより、広く社会一般に技能尊重の気風を浸透

させ、もって技能者の地位及び技能水準の向上を図ることを目的としている。 

（昭和 42年創設） 

被表彰者の

基準 

① きわめてすぐれた技能を有する者 

② 現に表彰に係る技能を要する職業に従事している者 

③ 技能を通じて労働者の福祉の増進及び産業の発展に寄与した者 

④ 他の技能者の模範と認められる者 

被表彰者の

決定 

都道府県知事、全国的な規模の事業を行う事業主団体等が推薦した者のうち、

厚生労働大臣が技能者表彰審査委員の意見を聴いて決定する。 

表彰 
厚生労働大臣から被表彰者に表彰状、卓越技能章（盾及び徽章）及び褒賞金が

授与される。 

表彰式 
日時：令和７年 11月 10日（月） 14：00～15：00 

場所：リーガロイヤルホテル東京（東京都新宿区戸塚町 1-104-19） 

 

４ 広島県の卓越した技能者（現代の名工）数 

昭和 42年度から令和６年度までに 94名が表彰されている（広島県推薦の技能者のみの人数）。 

（参考）過去の被表彰者数 

令和３年度 １人 製鋼工 

令和４年度 １人 生産設備保全工 

令和５年度 ４人 
原材料試験検査工、機械修理工、西洋料理調理人、 

マシニングセンタオペレーター 

令和６年度 ３人 生産設備保全工、金属加工機械組立工、日本料理調理人 

資 料 提 供      
令和７年 10月 30日 

課  名：職業能力開発課 
担 当 者：渕川 
内  線：3431 
直通電話：082-513-3431 

「令和７年度卓越した技能者（現代の名工）の厚生労働大臣表彰」 

被表彰者の決定について 

 



令和７年度卓越した技能者の表彰 被表彰者名簿一覧 

 

職種名 氏 名 年齢 所属名 技能功績の概要 

Ｎ
Ｃ
フ
ラ
イ
ス
盤
工 

田村
た む ら

 憲一
けんいち

 55 株式会社ミツトヨ 

機械加工分野において、卓越した工作機械

全般の知識、技術、技能を有し、製品部品の

要となる金型加工の高速・高精度化への取り

組みに大いに貢献。 

技能検定委員（機械加工職種）としても長

年勤め、令和５年には 15 年勤続者として技

能検定関係功労者の表彰を受けている。ま

た、あくなき探究心を持ち、加工方法等研究

を続け、技術は惜しみなく全社へ横展開する

など、業務の中でも後進の技能向上のため熱

意を持ち指導、育成を行っている。 

Ｎ

Ｃ

旋

盤

工 

坂本
さかもと

 尚
なお

規
き

 51 
三菱重工コンプレッサ株

式会社 

長年、タービン及びコンプレッサの部品加

工に従事し、特に旋盤を用いた精密加工にお

いて優れた技術を有している。大型タービン

ロータの加工においても卓越した技能を持

ち、熟練した技術を駆使して製品の品質向上

に貢献している。 

自身の研鑽はもちろんのこと、技能伝承に

も力を注いでいる。技能検定（特級）を取得

しており、技能検定委員としての経験も持

つ。また、ОＪＴに加え、要領書の作成を通

じて後進育成にも取り組んでいる。海外拠点

においては現地スタッフへの指導も行って

きた。 

産

業

用

機

械

修

理

工 

山村
やまむら

 正司
ま さ し

 60 
独立行政法人造幣局 広

島支局 

設備保全に関する深い経験と知識に基づ

き、貨幣製造設備の構造や特性を理解したう

えで、微妙な挙動変化を見極め、設備の故障

防止を図る等、優れた技能を有している。特

に、鋳塊切断機においては、ギヤケース表面

の微妙な温度変化に着目し、モーター電流値

との相関をグラフ化して操作盤に表示、稼働

状況を可視化することで、安定稼働に大きく

貢献した。 

また、機械保全技能士（機械系）として有

する知識や技能を若手職員に伝授し、技能士

資格の取得を促すなど、後進育成にも尽力し

ている。 

西

洋

料

理

調

理

人 

中山
なかやま

 孝雄
た か お

 58 ル・ミロワール 

独自の見解に基づき、トラディショナルな

レシピを新たな解釈で再構築し、料理を完成

させる技術に長けている。特に瀬戸内の魚介

を熟知しており、その優れた技術で素材のう

ま味を引き出し、地魚が主役となる一皿へと

仕上げる。 

また、10年以上続いている広島県主催のひ

ろしまシェフ・コンクールにも早期から尽力

し、後進の育成にも大きく貢献している。 

別紙 


