
 

日本酒は、ひろしまの「おいしさ」を支える「ＯＫ!!広島」のひとつ。輸出量もユネスコ無形文化遺産登録

を契機に益々増加するものと期待されていますが、長期間保管すると、「たくあん」のような臭い（貯蔵劣化

臭）が発生することがあり、海外輸出等の販路・商圏拡大を進める上で、大きなハードルとなっています。 

そこで、県食品工業技術センターでは、日本酒造りに欠かせない酵母に着目。長期間保管してもフレッシュ

な酒質を実現するため、大正時代に分離した県内最古の酵母「広島６号」をベースに改良を重ね、貯蔵劣化臭

の原因物質をほとんどつくらない清酒酵母「ひろしまLeG」（れぐ）シリーズの開発に成功しました。 

この度、昨年の「ひろしまLeG－爽」（そう）に続き、新酵母「ひろしまLeG－彩」（さい）を広島県酒造組合

からリリースする運びとなりました。いよいよ令和７年酒造年度から広島県内の多くの酒蔵で、「ひろしまLeG」

シリーズを使ったおいしさと品質が長持ちするおいしい酒造りが本格化します。 

日本酒の日（10 月１日）に開催する「広島の酒祭り」では、新酵母「ひろしま LeG－彩」を使用した    

日本酒の試飲を提供します。ぜひ、この機会に、広島ならではの日本酒の最前線を、体感、取材いただきま

すよう、ご案内申し上げます。 

広島のおいしい日本酒を国内外広く多くの方々にお届けする切り札 新酵母「ひろしまLeG」シリーズ 

【名前の由来】 

「ひろしまLeG」 は、ベースの「広島６号」酵母のLegacyを省略し、Gを６に見立てています。 

「爽」と「彩」は、使用してできる日本酒の特長を表しています。 

第19回 広島の酒祭り 

（１）日 時：令和７年10月１日（水）17:00～20:00 

（２）場 所：アリスガーデン（広島市中区新天地） 

（３）主 催：広島県酒造組合 

（４）概 要：広島県内の蔵元約40蔵が集結し、広島のお酒の飲み比べを楽しめます（有料）。 

※当日は、食品工業技術センター職員が会場で、「ひろしまLeG」シリーズの解説や、開発秘話などの取材に

対応いたします。「ひろしま LeG‐彩」の市販酒と「ひろしま LeG‐爽」の試験醸造酒を試飲して、「ひろ

しまLeG」シリーズが醸すお酒のおいしさ、「爽」な味わい、「彩」な果実香、をお確かめください。 

10 月１日「日本酒の日」に ”酒どころ広島の 新 技術” を お届け 

おいしさと品質が長持ちする 新酵母 ひろしま LeG-彩（さい） 
広島の酒祭り : 10 月１日（水）17 時～ アリスガーデンで 試飲できます 

資 料 提 供 

令和７年９月29日 

食品工業技術センター 

担当｜柴田、藪 

電話｜082-251-7433 

広島県酒造組合 

担当｜大石 

電話｜082-221-9338 



輸出等で輸送や保管期間が長期化すると…

「たくわん」のような臭い（貯蔵劣化臭）が発生

長期保管しても貯蔵劣化臭が発生しにくい清酒酵母を開発

この成果の研究は、JST（トライアウト）の助成を受けて実施しました
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