
（様式第２号－３（加工品））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし
収穫～冷蔵までの時間
直送・経由便等（具体的な経路）：ヤマト運輸

受発注不可日 出荷不可日

なし 毎週日曜日

10月 11月 12月

製造量
/日 /月 /年

100個 2000個 4000個

主な原材料の収穫時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

1箱 50箱 製造日含め1年 ２日 自社

出荷可能時期（当該生産者、産地）

3袋
縦19cm×横12cm

×厚さ5.5cm
230gX3袋 3袋から可能 段ボール

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物） 入り数 包装形態

主な原材料 生産者等

もち米
一般社団法人ひろ
しま農育プロジェク

ト

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内）

一般社団法人ひろしま農育プロジェクト

商品写真

東広島市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） やきごめ　～やさしいきもちになるおこめ～

やき米 ～やさしいきもちになるお米～

■提案者名　（ふりがな） いっぱんしゃだんほうじんひろしまのういくぷろじぇくと



（様式第２号－３（加工品））

製造工程等
（製造法の特徴）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

手作業で製造します チラシデータ

原材料の写真
（栽培状況）

生産者写真
（顔が見える）

地元の大学生や若者と一緒に雑草を取ります 当法人理事の山下です

原材料に関する特徴
原材料となるもち米は全て当法人で生産しております。品種はココノエモチです。
もち米を栽培する際は、化学農薬の使用を慣行より３割削減し、雑草発生時は手で
抜くようにしています。

取扱上の注意点
常温で賞味期限は製造日より1年間となっております。開封後は早めにお召し上がり
ください。

その他特記事項

当法人では農育ぶちうま宅食便（子ども宅食事業）として、生活困窮の子育て家庭に
無償で食材を届けて、各家庭が抱える課題に寄り添う取り組みを行っています。
活動で必要な経費は全て当法人の持ち出しで行っており、やき米の売上の一部を活
動費に充てています。
子育て支援や特産品づくりによる地域農業の発展の願いを込めて、やき米の製造・
販売を行っています。

セールスポイント

広島県三次市の特産品であるやき米の製造農家が不足し、生産量が減少している
ことから当法人で活動をしていた大学生が地方創生・産地振興の願いを込めて、考
案・製品化した商品です。
原材料のもち米も当法人で生産しております。

商品の特徴

広島県内で作られている従来のやき米とは異なり、粒を潰さずに加工しております。
もち米の豊かな弾力と焼き米特有の香ばしさを味わうことが出来る商品となっていま
す。
鍋などで１０分煮たら食べられるので、時短料理としてもおすすめです。

製造法の特徴
全ての製造工程を手作業で行なっています。もち米を潰さないことにより食べ応えの
ある商品になっています。


