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資 料 提 供 
令和７年８月 13 日 
課名：観光課 
担当：平野 
内線：2420、電話：082-513-2420

広島県は、「ひろしまは美味しさの宝庫」という印象を浸透させるため、県外に向けて広島の多彩な食の魅力 
を発信するプロジェクト、「OK!!広島（おいしいけぇ、ひろしま）」を展開中です。 

思わず「OK!!」と言いたくなる企画が、おちこち（あちらこちら）に広がっています。 
この度、広島県発祥のスーパーであるフレスタホールディングスグループが「OK!!広島」を応援してくださりま

す。同グループとして、広島の日本酒を取り扱っている株式会社リカーズによる「広島を味わう、体験する」OK!!
広島とのコラボメニューの提供や店頭にて POP 等を掲出します。ぜひ広島のおいしい！を味わってください。
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コラボしてくださる企業様などを募集中。コラボメニューやロゴ使用の申請は、特設サイトを御確認ください。 
ぜひ一緒においしい！で盛り上げましょう。お待ちしております！ 　https://ok-hiroshima.jp/ 

【問合せ先】広島県観光課 食の魅力推進担当（電話：082-513-2423） 

「OK!!広島」を POP 等で応援中！

県内のリカーズやフレスタの店頭にて、 
「OK!！広島」ロゴの POP やポスターを掲出し、 
当プロジェクトを盛り上げてくださっています。 

広島の日本酒をはじめとし、多彩な広島のおいしい！を 
ぜひ店頭で見つけて、味わって、このお盆休みのお土産にも 
選んでくださいね！

広島の地酒等を販売している、株式会社リカーズの店舗「SAKE PLACE ekie 広島店」にて、広島銘酒の魅
力を深堀できる利き酒体験と広島らしいおつまみセットを御提供（提供開始日８月 14 日から）。 

広島のおいしい！食と日本酒による最強の組み合わせにより、 
“ひろしまは美味しさの宝庫”であることを発信します！ 

 
●広島らしいおつまみセット 
・山椒薫る香ばし穴子 

広島名物あなご料理。職人が丁寧に焼き上げた、 
上品な味わいの煮穴子は、ふっくらした柔らかさが自慢です。 

 
・比婆牛の牛すじポン酢 

比婆牛は、広島県でも希少な和牛として知られ、 
深い旨味が多くの人々を魅了しています。 

 
・広島産牡蠣のアヒージョ 

良質な広島県産の牡蠣をオリーブオイルに漬け込みました。 
牡蠣の旨味が凝縮された美味しさです。 

 
●じっくり利き酒プラン（「OK!!広島」ロゴシール入りカップ） 
　広島銘酒の魅力を深堀できる利き酒体験 

広島 OK!!セットの提供（SAKE PLACE ekie 広島店）

※提供イメージ

https://ok-hiroshima.jp/

