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資 料 提 供 
令和７年８月６日 
課名：観光課 
担当：平野 
内線：2420、電話：082-513-2420

広島県は、「ひろしまは美味しさの宝庫」という印象を浸透させるため、県外に向けて広島の多彩な食の魅力 
を発信するプロジェクト、「OK!!広島（おいしいけぇ、ひろしま）」を展開中です。 

思わず「OK!!」と言いたくなる企画が、おちこち（あちらこちら）に広がっています。 
この度、広島アンデルセン様が「OK!!広島」を応援する取組として、比婆牛や広島サーモン等、広島県産の食材

を使用した広島ならではの食を堪能できる特別ディナー等を実施します。 
ぜひ広島のおいしい！を体感しにお越しください。
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カール・ニールセン・クインテット親善公演＆広島の食材を愉しむ秋のデニッシュディナー

１　日時　令和７年９月 5 日（金）　18：00～20：３0 
２　会場　広島アンデルセン　5F スカンジナビアホール 

（広島市中区本通７-１） 
３　定員   ５0 名様　※要予約 
４　会費　14,000 円/人（税込） 
５　メニュー（一部抜粋） 

※黄色マーカー：チア！ひろしま登録商品 
　・広島アンデルセン特製３種のスメアブロ 
　　広島サーモンのマリネ　広島県産野菜のサラダ仕立て 
　　瀬戸内六穀豚と広島県産キノコのロールポーク 
　　広島県産チーズと古江いちじく　ハニーナッツ添え  
・瀬戸内産地アナゴの冷たいコンソメとはまぐりのクリームスープ  
・広島県比婆牛のボイルドビーフ バルサミコ風味のキャラメリゼ　 

白桃のソテーとベリーを添えて　　等  
※詳細はサイトよりご確認ください。 
https://www.andersen.co.jp/hiroshima/news/004468.html 

コラボしてくださる企業様などを募集中。コラボメニューやロゴ使用の申請は、特設サイトを御確認ください。 
ぜひ一緒においしい！で盛り上げましょう。お待ちしております！ 　https://ok-hiroshima.jp/ 

【問合せ先】広島県観光課 食の魅力推進担当（電話：082-513-2423） 

「OK!!広島」をPOPで応援中！

広島アンデルセンの店頭や 
オンラインショップにて、 
「OK!！広島」ロゴの POP を掲出し、 
広島のおいしい！を PR してくださっています。 

ぜひチェックして、味わってください！ 
〔写真左〕クラフトビール 
「Hiroshima Bread Beer "the Bread Ale"」販売店頭にて 
〔写真右〕アンデルセン通信販売「ANDERSEN net」

https://www.hiroshima-ouen.com/359
https://www.hiroshima-ouen.com/250
https://www.hiroshima-ouen.com/2738
https://www.hiroshima-ouen.com/737
https://www.andersen.co.jp/hiroshima/news/004468.html
https://ok-hiroshima.jp/


この秋、デンマークよりカール・ニールセン・クインテットが親善大使として来日され、
広島にお越しいただくことが叶いました。
ぜひ、この機会に木管五重奏団によって奏でられるデンマークを代表する
作曲家カール・ニールセンの楽曲と広島アンデルセンのディナーにおでかけください。

［日 時］ 2025年9月5日（金） 18：00～20：30
18：00～19：00 カール・ニールセン・クインテット親善公演　/　19：00～20：30 ディナー

［会 場］ 広島アンデルセン5F スカンジナビアホール
［会 費］ おひとり様 14 ,0 0 0円（税込）　［定 員］ 50名様 ※要予約

M e n u

広島県産の食材とデンマークの味をお楽しみください。

CARL NIELSEN-KVINTETTEN

広島アンデルセン〒73 0－0 03 5 広島市中区本通 7－1 電話（082）247－2 4 03（代）
公式WEBサイト：https : //www. andersen. co. jp/ h i rosh ima /

ご予約・お問い合わせは、
広島アンデルセンのWEBまたはお電話にて承ります。
電話（082）247-2403（代） 受付時間 10:00～19:00

コッグ・トースクのクロケット仕立て

広島アンデルセン特製3種のスメアブロ

広島サーモンのマリネ 広島県産野菜のサラダ仕立て

瀬戸内六穀豚と広島県産キノコのロールポーク

広島県産チーズと古江いちじく ハニーナッツ添え

瀬戸内産地アナゴの冷たいコンソメとはまぐりのクリームスープ

広島県比婆牛のボイルドビーフ バルサミコ風味のキャラメリゼ
白桃のソテーとベリーを添えて

自社農園アンデルセンファームのリンゴを使ったムース
オレンジピール入りマジパンのショコラグラッセと

シトロンフロマージュムースを添えて

コーヒー
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カール・ニールセン・クインテット親善公演
広島の食材を愉しむ秋のデニッシュディナー
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広島県産応援登録制度「チア！ひろしま」の食材を使用しています。
広島アンデルセンは、広島県による広島ならではの多彩な食の魅力を磨き
発信する「おいしい！広島プロジェクト」、首都圏等へのプロモーションを
展開する「OK!!広島（おいしいけぇ、ひろしま）」を応援しています。


