
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ × × × ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
※５月は収穫時期のため、現状出荷は困難ですが、今後出荷できるよう体制を整備いたします。

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし
収穫～乾燥～貯蔵まで3週間

受発注不可日 出荷不可日

5月のみ 5月のみ

10月 11月 12月

収穫量

/日 /月 /年

6千個 18万個 18万個

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

100個単位
※99個以下は要相談

1注文あたり400個
（4ケース）
※週2～3注文可

常温1ヶ月 3日
全農集荷便
※遠方は要相談

出荷可能時期（当該生産者、産地）

Ｍ／Ｌ／２Ｌ／３L
※バラ売りも可

「M」：50g前後
「L」：60～74g
（6.5cm未満）
「2L」：75～89g
（6.5cm以上）
「3L」：90g超

50個/ケース（段
ボール）

サイズに応じて
ネットで梱包

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

m.f.pグループ

商品写真

呉市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） ごうおうにんにく

郷王にんにく

■提案者名　（ふりがな） えむえふぴーぐるーぷ



（様式第２号－１（青果物））

調理加工写真等
（食べ方提案）

新商品「ガーリックピュアオイル」 城山の王冠を特徴としたキュートなキャラクターです！

圃場写真
（栽培状況）

笑顔の生産者写真
（顔が見える）

収穫、乾燥、貯蔵の様子 郷原町のシンボル「城山」です！

栽培に関する特徴

・畑に自家製発酵竹パウダー、乳酸菌や有益な菌を入れて土壌改良を行うな
ど、土づくりにはこだわりをもっています。
・また、「安心！広島ブランド」特別栽培農産物認証制度の認証要件を参考に有
機減農薬栽培を実践しております。

取扱上の注意点
・常温で1ヵ月以上おくと芽が出る場合があります（10月以降）。
・賞味期限：1ヵ月

その他特記事項

2L、3Lサイズは「郷王にんにく　極（きわみ）」として販売しています。
また、5～6月収穫のものを乾燥機、冷蔵庫により品質維持し、通年出荷してい
ます。

地元メディア（テレビ）からも多数取材をいただいております！
生産過程や地元小学生への食農教育の様子など以下のQRコードから動画閲
覧できます。
　・RCCテレビ番組
　「つなぐ大地の絆ーBatonー」
　（2021.1.28放送）

　・NHK広島ニュース
　「地元小学生の収穫体験」
　（2023.5.12放送）

　・TSSテレビ新広島ニュース
　「当農場の紹介」

セールスポイント

・乾燥機、大型冷蔵庫で品質管理を徹底し、年間を通じた安定供給が可能で
す。
（特に市場の品薄時期（秋～春）にも供給できる点は当農場の強みです。）
・価格面では、国内シェアが高い青森県産にんにくと比較して、約２割安と調達
しやすい価格で提供しています。
・呉市郷原町では、人と人との"ふれあい"を大事にするまちづくりを掲げてお
り、当農場においてもJAや地元の小学校と連携して食農教育を実践するなど、
地域から愛されるにんにく作りを心がけています。
・呉市のふるさと納税返礼品に選定いただいたこともあります。

商品の特徴

・にんにく固有の「えぐ味」が少なく、甘みとのバランスも良く、匂いが残らないと
評判をいただいております。
・一定規模で豊富なサイズを出荷できるにんにく生産者は国内でも少なく、スー
パー、飲食店などから個別の買付相談を多数いただいております。

食べ方提案

・現在お取引している量販店は「とれたて元気市」「エブリイ」「藤三」「生協」「甲
山いきいき村」、飲食店はスペイン料理「ラ,・コルドベッサ」イタリア料理
「MOMIJI」（広島市内）です。
・江田島市のオリーブ製造業者と連携し、「ガーリックピュアオイル」の販売を開
始しております。
・にんにくを低温で素揚げ＆ペースト状にしてパンに塗り、ガーリックトーストとし
て食べることで、にんにく本来の"旨み"を味わえます。


