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商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） せらさいえん　まっかな　とまと

世羅菜園　「真っ赤なトマト」

■提案者名　（ふりがな）

世羅菜園株式会社（せらさいえんかぶしきかいしゃ）

商品写真

世羅町

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

5箱 100箱 1週間 5日 委託：宅配便

出荷可能時期（当該生産者、産地）

正規品
B級品

バラ詰め
４KG

(30～40玉位）
30～40玉位 箱

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

収穫量
/日 /月 /年

７５トン 225トン 2700トン

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり
収穫～貯蔵までの時間　　24時間
宅配便にて配送、小口配送は相談の上

受発注不可日 出荷不可日

土日 土日



（様式第２号－１（青果物））

セールスポイント

令和7年4月時点、日本で２番目に大きいガラスの温室で約２０万本のトマトを栽
培。
土耕ではなく、ハンギングガター形式で吊ったガターにココヤシ培地を設置して
栽培を行っております。

商品の特徴

カゴメの高リコピントマトを中心に栽培しております。
「リコピン値が高い種類の赤系のトマトなので、真っ赤なトマトと名付けました。」
4つの温室で作型をずらして栽培を行っているので、通年出荷することができま
す。味は濃くて、料理などにもお勧めです。

食べ方提案

そのまま、サラダにのせて食べるのが一番いいです。
湯剥きして、トマトソースとしても使用できます。
又、リコピンは油脂と一緒に食べると吸収率が向上するので、応援登録制度で
登録されているえごま油をかけて食べられると、相性が良いと思われます。

圃場写真
（栽培状況）

笑顔の生産者写真
（顔が見える）

温室全体図 栽培状況

栽培に関する特徴

２０１８年にASIAGAPの認証を取得して今現在も継続して認証を受けておりま
す。栽培は１年を通して栽培を行い年間１０か月収穫できます。又、４つの温室
に分かれており栽培期間をずらす事により、１年中トマトを出荷出来る体制に
なっております。暖房にはLPGボイラーを使用して燃焼時に排出されるCO₂は温
室内へ施用して光合成を助成すると共に、温暖化対策にも貢献しております。ま
た、養液栽培から出る廃液はえごまの畑に散布してえごまの肥料としても使用し
ております。

取扱上の注意点 １５℃以下での保管が望ましいと思われます。

その他特記事項
基本的には、正規品はカゴメに出荷になりますが、Ｂ級品に関してはお届け出
来ます。宅配業者を使用する発送になります。

調理加工写真等
（食べ方提案）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

応援登録制度登録済えごま油をかける食べ方 収穫時の真っ赤なトマト


