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ひろしま一途な純米酒  商品化事例

もみじ饅頭と日本酒の「味の濃さ」と「後味
のコク」のバランスが似ている

味の「同調要素」が複数ある

味（バランス）が「一致」
味が「ハマる」「相性が良い！」

Keyword

日本酒の「キレ」

日本酒による味のリセット効果

後味「スッキリ」
「もうひと口欲しい！」

Keyword
が期待できる

寄り添う関係性

「もみじ饅頭に一途な
純米酒」の味グラフ

「もみじ饅頭」の
味グラフ

○焼きがきの生臭さを消すために

アルコール度数は10％

○濃厚な旨味を引き出すために

酸味が効いたしっかりとした味わい

○濃厚さやコクを控えめにすることで

お好み焼の味わいが引き立つ

○後味をすっきりさせるキレの良さに

ヘラがどんどん進む

TEPPAN
TEPPAN
広島 恋のあまくち
スパークリング
（株）三宅本店

devoted into 
Grilled Oysters
（株）原本店

○味がぴたっと同調し，あと味スッキリ

○味は軽く穏やかですが甘みがしっかり

○単体で量がすすむお酒ではなく
合わせるお酒 

紅甘萬
白牡丹酒造（株）

べにかんまん

○アルコール4%で軽快な飲み心地

○フライの油味をすっと洗い流す爽快感

○ほどよい酸味，バランスの取れた甘味

○酒がソース代わり，料理を引き立てる

KakiSyuwa
（株）三宅本店

スパークリング三谷春
林酒造（株）

Q. 美味しい飲み方は？

A. 詳しくはこちらをご覧ください→

①まずはお酒を飲んでください
甘さにびっくり

②もみじ饅頭を食べ，
口内に残っている状態で
再びお酒を飲みます

「ひろしま一途な純米酒」は広島県の商標登録です。


