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商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） しんそうまこもちゃ　ふかいり

神草真菰茶(深煎り)

■提案者名　（ふりがな） えんらぼ　まこもぷろじぇくと

En. Laboまこもプロジェクト

広島市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物） 入り数 包装形態

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等

真菰 まこもプロジェクト

1箱10袋 5ロット 製造日を含め1年 2～5日
宅配便
クロネコヤマト

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1個
横160×縦230×底

60
単位㎜

30ｇ 茶葉30g
アルミ包装パック

袋とじ

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

主な原材料の収穫時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

製造量
/日 /月 /年

60個 240個(月4回稼働) 2000～3000

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし
直送・経由便等（具体的な経路）自社直送から宅配経由
便で広島市内から納入先

受発注不可日 出荷不可日

土日 土日



（様式第２号－３（加工品））

セールスポイント

日本古来の植物である真菰。根をはり地崩れを防ぎ土地を守ります。安佐北区鈴張
を拠点に広島県中山間地域の休耕田で農薬も肥料も使わず、大切に育てた真菰の
葉を刈り取り、お茶にしました。プロジェクトの有志で育て、刈取り、全て手作りで心を
込めて作っています。作業所のみなさまには茶葉の刻み仕事を依頼しています。取
材依頼多数（NHKお好みワイド・RCCイマナマ・中国新聞・FMはつかいち・FM広島
他）

商品の特徴

エシカルな商品づくりにこだわり、新緑の真菰の葉の部分を使い、どんなに煮出して
も苦くなりません。冬は温めて、夏は冷やして、ノンカフェインなので赤ちゃんからお
年寄りまで優しい飲みやすいお茶です。使用後は、乾かして、消臭剤や土に撒いて
肥料にもなりムダがありません。ネーミングの神草とは、出雲大社のしめ縄など神事
に使われる植物なので神草真菰と名付けました。

製造法の特徴

刈取りをした真菰をお湯で締め洗いする修治を施して植物の力を一層引き出してい
ます。
修治とは、原料の力を引き出す漢方の知恵「修治」。真菰に合わせた独自の温度で
ヒートプロテインショックを与え、真菰の効果を最大限に引き出すのが他にない最大
の特徴です。栽培から製品作りまで手間をかけて大切に作っています。見た目、焙
煎時間を長くしてコーヒー豆のような色まで仕上げ香ばしい味わいを出している。

原材料の写真
（栽培状況）

生産者写真
（顔が見える）

原材料の真菰を干している様子 真菰畑と生産者（代表千手えり子）

原材料に関する特徴
何年も放置されていた休耕田を真菰栽培で蘇らせています。
真菰を植えることで水質浄化、田んぼの保水力が上がり、
天然記念物のモリアオガエルが生息する土壌ができています。

取扱上の注意点
品質管理：常温(開封後湿気のないところで保管)
賞味期限：製造日から1年

その他特記事項

ネット販売（宅配の対応）
商品販売サイト：https://makomo4976.base.shop/
真菰を広く伝えて地域の街興し、特産物として真菰栽培を山間地域の農業従事者へ
の提案すると共に苗の販売と栽培指導も行う。本年度3月広域都市圏白金台ポップ
ストア5日間の販売実績、商品が好評で完売した。
オーガニック製品を好むお客様を対象とした自然食品店やセレクトショップ、専門店、
百貨店様とのお取引を希望します。

製造工程等
（製造法の特徴）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

深煎り焙煎 販促情報


