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参考資料２  塩水選の方法（水稲） 
 

１ 塩水選 

  うるち米は 1.13、もち米は 1.08 の塩水比重で塩水選を行う。 

 

２ 食塩による比重液の作り方 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     食塩による比重液の作り方 

   熱湯は 4％多く溶ける。食塩、硫安の 

   重量による作り方は不正確であるので 

   比重計や新鮮な鶏卵で決定するのがよ 

   い。 

    Ｙ：水 10 リットルに要する食塩の量（ｇ） 

    Ｘ：食塩水の比重 

      Ｙ＝17,000（Ｘ－1.00） 

           

 比重（％） 食塩（kg） 30℃の水（㍑） 

うるち米 1.13 2.21 10 

もち米 1.08 1.36 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


