
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【福梶大柴の枝肉成績】 

 

 

 

 

頭数 枝肉重量 ロース芯 バラ厚 歩留 BMS No. MUFA
63.5%
(8頭)
66.2%
(4頭)
64.4%
(12頭)

8.2全体 15 474.2㎏ 63.9cm² 8.1cm 74.4%

8.3

雌 5 449.2㎏ 64.8cm² 8.0cm 74.5% 8.0

去勢 10 486.6㎏ 63.5cm² 8.2cm 74.3%
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問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

 新年を迎えて ～ 広島牛振興協議会 会長 水永 祐治 ～ 

 種雄牛を選抜しました ～期待の種雄牛「福梶大柴」～ 

 広島県は，令和４年 11 月１０日（木）に，県立総合技術研究所畜産技術セ

ンターで肉用牛育種改良推進会議を開催し，『福梶大柴』の選抜について諮問

し，賛同が得られましたので基幹種雄牛に選抜することを決定しました。 

令和３年 11 月の子牛市場セリ名簿に検定牛の枝肉成績が良好であること

をお知らせしていましたが，この度，基幹種雄牛として選抜されましたので，

その成績等をお知らせします。 

『福梶大柴』は，『３柴沖茂』の後継牛として造成した種雄牛です。BMS 能

力（Ｎo. 9.12），枝肉重量能力（451.6 ㎏），ロース芯面積能力（58.6 ㎡）

等において，父『３柴沖茂』を上回ったこと等を踏まえて，選抜が決定されま

した。（※括弧内の数字は，推定育種価を示す） 

体型は，体積，体幅が充実し，体の伸びのある種雄牛となっています。 

 肉質能力，増体能力ともに優れた波系の血統であることから，増体系（気高

系，糸系）及び肉質系（土井系）との系統間交配が推奨されます。 

会長 水永 祐治 

広島県では，必要な防疫措置を実施中です。鶏を飼養されている方は，鶏舎付近の消毒をお願いします。 

 

【血統】 

あけましておめでとうございます。謹んで新年のごあいさつを申しあげます。 

令和５年の年頭にあたり会員の方々をはじめ，生産者，ＪＡ，関係機関の皆様から旧年中に賜りました御支

援，御協力に対し厚くお礼申しあげます。  

さて，あらためて昨年を振り返りますと，私たちの生活は依然として新型コロナウイルス感染症の影響を

受けた１年となりました。現在も予断を許さない状況が続いておりますが，感染症の位置付けについても，2

類から 5 類への変更が検討され，社会経済活動も徐々に再開される機運となっており，ウィズコロナ・アフ

ターコロナに向けた取組みが加速してきているものと思われます。 

また，ロシアによるウクライナ侵攻などの地政学的リスクが顕在化し，原油価格の高騰，円安情勢等を招

き，日用雑貨や食料品等，様々な生活用品の物価高騰により日常生活に多大な影響を与えています。 

特に畜産業界においては，配合飼料，粗飼料価格だけでなく，生産資材のかつてない高騰を招き，大変厳し

い事業環境を迎えております。加えて，高病原性鳥インフルエンザや豚熱等が全国的に発生し，多大な経済的 

 
な被害をもたらす疾病が大きな脅威となっております。 

このような中，昨年１０月には「第１２回全国和牛能力共進会」が鹿児島県で開催され，広島県から種牛１４頭，肉牛７頭の計２１頭で

の出品を行い，結果として，４つの区で優等賞を獲得する事が出来ました。特に，和牛肉の新たな価値観を導入するために新設された，「第

７区・脂肪の質評価群」では，優等賞３席を獲得し，第９回鳥取全共以来，１５年ぶりの上位入賞を果たす事が出来，改めて“広島和牛の

美味しさ”を全国に示す足掛かりになったと推察しております。 

本協議会といたしましても，第１２回全共の成果を活かし，広島牛振興を推し進めるため，本年 5 月に開催される G７広島サミットの食

材提供による PR 活動や各種増頭支援，ICT 機器の導入による生産性の向上を通じ，広島和牛の価値向上と生産振興に資する取り組みを前

進させてまいりたいと考えておりますので，本年も旧年に倍する御指導と御協力を賜りますようお願いを申しあげるとともに，皆様の御健

勝とますますの御発展をお祈り申しあげ新年のご挨拶といたします。 

 

※選抜に伴い，R5 年２月から 1,573 円/本に変更します。 
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次回は， 

令和５年３月１０日発行予定！ 

広島和牛NEWSはWeb で閲覧できます！！⇒「広島和牛NEWS」で検索！ 

右の QR コードから広島和牛 NEWS ﾊﾞｯｸﾅﾝﾊﾞｰをご覧いただけます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘをかざすだけで読取り可能です。 

インスタグラム フェイスブック

ンスタグラム 

インスタグラム，フェイスブックで広島和牛の話題を世界中に発信中！フォロー・いいね！お願いします！!(^^)! 

右の QR コードからご覧いただけ 

ます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘ

をかざすだけで読取り可能です！ 

★ 広島県からのお知らせ ～家畜改良増殖法に基づく立入検査が始まっています～ 

令和２年 10 月の法改正を受け，農林水産省（中国四国農政局）による立入検査が義務化されました。 

 広島県では，12 月中旬から開始しており，今後は鳥インフルエンザ対応を考慮し，実施計画を一部見直しています。 

来年度以降，該当する家畜人工授精所の方には，県から日程調整の連絡をさせていただいています。 

関連資料を HP にて掲載しておりますので，家畜人工授精所開設の方にあっては，何卒ご協力を宜しくお願い致します。 

 

 

◆家畜伝染病予防法に基づき，「定期報告書」を最寄りの畜産事務所に提出してください。 

◆提出期限は，毎年４月１５日となっています。 

◆提出資料は，毎年２月１日時点の家畜の飼養状況・衛生管理基準のチェック表・農場平面図等です。様式の変更があります。資料は，広島県ホー

ムページからダウンロードが可能です。広島県ホームページで「家畜伝染病予防法に基づく定期報告について」で検索してください。 

◆提出は，郵送またはファクシミリでお願いします。 

   畜産事務所名     電話番号／ＦＡＸ                 管    轄 

  西部畜産事務所 (082)423-2441／(082)424-1826 広島市，竹原市，東広島市，安芸高田市，熊野町，安芸太田町，北広島町ほか 

  東部畜産事務所 (084)921-1311／(084)921-1229 三原市，尾道市，福山市，府中市，世羅町，神石高原町 

  北部畜産事務所 (0824)72-2015／(0824)72-7334 三次市，庄原市 

☆詳しくは，広島県ホームページで「飼養衛生管理基準」で検索，または，最寄りの畜産事務所にお問い合わせください。 

≪家畜を飼養・管理している皆様へ≫ 広島県からのお知らせ 

 『比婆牛の魅力体験フェア』を開催します！ 

 令和５年 広島牛特産化協議会の初競り開催！ 

創意工夫あふれる比婆牛メニューが提供され

ます。是非，この機会に訪問されてみてはいか

がでしょうか。詳しい情報は，「比婆牛の魅力

体験フェア 第３弾」で，検索してください。 

県は，令和５年１月 30 日（月）から 2 月 24 日（金）の期間，県内高級飲食店８店舗において，比婆牛と県産食材を組み合わせたメ

ニューを含むコースを約１ヵ月間提供し，比婆牛の魅力を把握する取組を行います。この８店舗では，それぞれが異なる部位を使って 

 

Fine bouche 

肉割烹まさ㐂 ホテル宮島別荘 

懐石わたなべ 
ﾌﾚﾝﾁﾚｽﾄﾗﾝ 

ソンスクレ 

中国料理 煌蘭苑 

イタリア料理 La Sette

ソンスクレ 

イプシロン 

令和５年１月５日（木）広島食肉市場にて，広島牛特産化協議会の初競りが開催されました。 

上場頭数は，去勢５頭，雌７頭の計 12 頭で，出荷牛の成績については，次のとおりです！ 

➣ Ａ－５ ４頭，A-４ ６頭，上物率（４等級以上の割合）83％ 

➣ 枝肉重量（去勢）510.2kg，（雌）469.1kg ロース芯面積 66.7cm2，バラ厚 8.1cm，BMS No．6.6   

➣ 枝肉平均単価 2,130 円 

飼料及びエネルギー価格高騰により，枝肉単価はやや堅調に推移したことが伺えます。厳しい経営環境ではありますが，新型コロナウ

イルス感染症の沈静化を願いながら，５月に控えた G7 サミットにおいて，国内だけでなく国際的に広島和牛のブランド価値を PR する

ことで，インバウンド効果を期待しています！ 

 

店名 使用部位

イプシロン サーロイン・ヒレ・すじ

肉割烹 まさ㐂
クラシタ（肩ロース）・かいのみ・フランク・インサイド
いちぼ・そともも・カメノコ・マル

Fine bouche（ﾌｨｰﾇ ﾌﾞｰｼｭ）
ヒレ・うちもも・とうがらし・みすじ・ヘッドバラ
ともさんかく・カメノコ・マル

懐石わたなべ クラシタ（肩ロース）・リブロース・ともさんかく

ﾌﾚﾝﾁﾚｽﾄﾗﾝ　ソンスクレ クラシタ（肩ロース）・うちもも

中国料理　煌蘭苑 前バラ・三角バラ・バラ山・うで・そとばら・らんぷ

ホテル　宮島別荘 小間材・すじ・カッパ

ｲﾀﾘｱ料理　La Sette（ラ・セッテ） クラシタ（肩ロース）・リブロース・サーロイン・そともも


