
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 発行 広島牛振興協議会 編集・監修 広島県 

問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

 第１２回全共に向けた広島県内の取組 全共結団式   ～最終比較審査まで，あと８日！～ 

 令和４年９月９日（金），庄原農業協同組合本所（庄原市）において，広島県対策協議会主催の「第１２回全国和牛能力共進会広島県出品

者結団式」が出品者，関係者など約 110 名が参加する中，盛大に開催されました。協議会の水永会長（全農広島県本部長）は，「『広島血統

の再構築の深化（発展）と和牛肉の新たな価値観の創造』をテーマに第 11 回全共から繋がる血統再構築のストーリーをさらに進化させ，

取組を進めてきたところであり，全共では，『広島和牛』のこれまでの改良成果を十分に発揮し，優秀な成績を収めるよう祈念している」と

挨拶されました。その後，代表牛 21 頭（種牛の部 13 頭，肉牛の部７頭，特別区１頭）と出品者 14 名の紹介と，花束・首飾の贈呈が行わ

れ，竹原哲広島県議会農林水産委員長をはじめ来賓の方からの激励を受けた後，大濱広島県農林水産局長から水永会長へ，広島県代表旗の 

★特別区「農業高校・農業大学校の部」の審査の模様が 

YouTube で LIVE 配信されます！ 

《配信予定日》 10 月６日（木）13：50～16：10 

        10 月８日（土）13：30～14：40 

 

主催者から花束を贈呈され，激励を受ける出品者のみなさん 

 

◆ 第１２回全国和牛能力共進会 最終比較審査 概要 ◆ 

貸与が行われました。出品者を代表して，庄原

市の大迫晴由さんが，「広島和牛の魅力をより

多くの方に知ってもらえるよう，今まで取り組

んできた成果を発揮したい」と決意を述べら

れ，最後は，入江嘉則神石高原町長の発声でガ

ンバロウ三唱を行いました。最終比較審査まで

残すところ８日です。出品者の皆様は，ご自身

の健康にも十分留意され，代表牛共々，最高の

コンディションで大会に臨んでください！！ 

【日 程】 

広島県代表旗貸与 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 発行 広島牛振興協議会 編集・監修 広島県 

問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

次回は， 

令和４年１１月７日発行予定！ 

広島和牛 NEWSはWebで閲覧できます！！⇒「広島和牛 NEWS」で検索！ 

右の QR コードから広島和牛 NEWS ﾊﾞｯｸﾅﾝﾊﾞｰをご覧いただけます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘをかざすだけで読取り可能です。 

インスタグラム フェイスブック

ンスタグラム 

県は，令和４年７月 20 日（水）から８月 19 日

（金）の期間，県内高級飲食店９店舗において，比

婆牛と県産食材を組み合わせたメニューを含むコ

ースを 1 ヵ月間提供し，来客者等からアンケート

調査を行い，比婆牛の魅力を把握する取組を行いま 

 『比婆牛の魅力体験フェア』を開催しました！ 

★ 広島県代表ユニフォーム 

今回は，全共会場でも目立つ真っ赤なユニフォーム！！ 

背番号は「０９（WAGYU）」です！！応援，よろしくお願いします！！ 

インスタグラム，フェイスブックで広島和牛の話題を世界中に発信中！フォロー・いいね！お願いします！!(^^)! 

右の QR コードからご覧いただけま

す。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘ

をかざすだけで読取り可能です！ 

★全共における新型コロナウイルス感染症対策★ 

 来場の際は，国の「新型コロナウイルス感染症対策の基本的対処方

針」に基づく基本的な感染対策をお願いします。 

  １，「三つの密（密閉・密集・密接）」の回避 

  ２，人と人との距離の確保 

  ３，マスクの着用 

  ４，手指消毒等の徹底 

【種牛会場マップ】 

出品牛舎への立ち入りは，関係者以外立ち入りを制限します。別に配布さ

れる関係者証が必要になります。また，9 月 29 日以降に海外渡航歴のあ

る方は牛舎周辺に立ち入りできません。 
※出品関係者の皆様は，「第 12 回全国和牛能力共進会鹿児島大会の新型コロナ

ウイルス感染症対策ガイドライン」の遵守をお願いします。 

広島和牛 

PR ブース 

広島県 

事務所 

広島県 

雌牛舎 

広島県 

種雄牛舎 

Fine bouche 

イプシロン 吉鮨 肉割烹まさ㐂 

半べえ 懐石わたなべ 

ﾌﾚﾝﾁﾚｽﾄﾗﾝ ソンスクレ 鮨稲穂 

中国料理 煌蘭苑 店名 使用部位

イプシロン リブロース・インサイド

吉鮨 サーロイン・そとばら

肉割烹まさ㐂 三角バラ・バラ山・ランプ・かいのみ・フランク

Fine bouche（ﾌｨｰﾇ ﾌﾞｰｼｭ） うで・カッパ

懐石わたなべ まえバラ・みすじ・とうがらし・ヘッドバラ

半べえ ヒレ・うちもも

鮨稲穂 クラシタ（肩ロース）・いちぼ

ﾌﾚﾝﾁﾚｽﾄﾗﾝ　ソンスクレ クラシタ（肩ロース）・ともさんかく・カメノコ・マル

中国料理　煌蘭苑 そともも・小間材・すじ

した。今回は，比婆牛の特長がより感じられる 

『冷製』メニューを提供しました。９店舗では，それぞれが

異なる部位を使って創意工夫溢れるメニューを考案し，提供

していただきました。参加店舗からは，比婆牛の脂肪の質や

味，肉の香りやうま味に対する評価をいただいており，来客

者からは，脂が甘くて美味しい，口どけが良かった，冷製メ

ニューに新しさを感じた，などのご意見をいただきました。 

【前】 

 

【後】 

 


