
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

育成組合副会長であり第 12 回全共広島県対策協議会参与の羽賀徹氏をお招きし，基本的な調

教方法の座学講習や綱を使用した調教技術の実演が行われました。牛の接し方は，『３割叱り，

７割褒める』ことが基本であり，調教は，１分間の静止動作から始めること等，御指導いただき

ました。また，畜産技術センターの佐藤伸哉研究員からは，本県の調教の歴史等の講演ととも

に，前回全共の審査風景 DVDによる，本番での基本的な牛の動きの説明や，今後の準備項目の

確認をしていただきました。 

 講習会の場が，全共に取り組む関係者の技術支援や交流を深める場としても機能しており，み

なさんのますますの活躍が期待できる取組となりました。 

 

発行 広島牛振興協議会 編集・監修 広島県 

問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

 第１２回全共に向けた広島県内の取組  ～最終比較審査まで，あと９２日！～ 

 令和４年７月１２日（火）に三次子牛市場（三次市西酒屋町）で開催される，第１２回全国和牛能力共進会広島県最終選抜会への 

出場牛が決定しました。 

 令和４年６月２０日（月），全農広島県本部三次家畜市場（三次市西酒屋町）において，第１２回全共に向けた調教技術の座学講習会が

開催されました。最終比較審査の鹿児島県大会への出品に向けて，出品候補者に対し種牛の調教技術の獲得を促すことを目的に，種雄牛 

 

（１）調教技術の座学講習会の開催 

（３）県対策協議会役員会の開催 

（２）県最終選抜会への出場牛の決定（種牛の部） 

 令和４年６月２２日（水），JA ビル（広島市中区大手町）において，第１２回全共広島県対策協議会役員会が開催されました。水永祐

治会長からは，鹿児島最終比較審査会場において，これまでの広島血統再構築の深化（発展）・県産和牛の深化（発展）を披露できるよ

う，関係者と力を併せて取り組んでいきたいと挨拶がありました。また，役員会では，収支予算計画や鹿児島最終比較審査までの主なス

ケジュールについて協議が行われ，今後の基本計画が決定されました。 

羽賀徹講師（中央）による 

綱作法のデモンストレーション 

≪今後の主な行事予定≫ 

・7 月 12日（火）   県最終選抜会        ≪場所：三次家畜市場≫ 

・８月（上旬予定）   第１回集合調教訓練     ≪場所：三次家畜市場≫ 

・9 月（上旬予定）   第２回集合調教訓練     ≪場所：三次家畜市場≫ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

品種区分 
発動基準① 

（奨励金単価：１万円/頭） 

発動基準② 

（奨励金単価：３万円/頭） 

黒毛和種 ６０万円 ５７万円 

交雑種 ３０万円 ２９万円 

乳用種 １８万円 １７万円 

※本対策は，令和４年６月から 12月までの臨時・緊急の措置です。 

（ただし，上記３品種の発動が３か月連続で無かった場合には，終了します） 

発行 広島牛振興協議会 編集・監修 広島県 

問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

次回は， 

令和４年８月 19 日発行予定！ 

広島和牛 NEWSはWeb で閲覧できます！！⇒「広島和牛 NEWS」で検索！ 

右の QR コードから広島和牛 NEWS ﾊﾞｯｸﾅﾝﾊﾞｰをご覧いただけます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘをかざすだけで読取り可能です。 

インスタグラム フェイスブック

ンスタグラム 

【配合飼料価格高騰緊急対策事業】 

ウクライナ情勢等を背景とした配合飼料価格の高騰に

よる畜産経営に及ぼす影響を緩和するため，国の配合飼料

価格安定制度において畜産経営体が負担する積立金のう

ち，令和３年度から令和４年度への上昇分を支援します。 

具体的には，令和４年度に生産者積立金が，400円/ｔ

から 600円/ｔへ増額されていますが，そのうち県が，上

昇分の２００円/ｔを支援します。 

≪予算額 １２２，０００千円≫ 

 配合飼料価格高騰に対する緊急対策を実施します ～県の補正事業のお知らせ～ 

◆ ミシュランガイド二つ星店店主が県立農業技術大学校生を訪問されました！ 

令和４年６月６日（月），東広島市の日本料理店「料理屋そうびき」店主の惣引保允さ

んが，県立農業技術大学校（庄原市是松町）を訪問され，肉用牛コースの学生と交流し

ました。令和３年に仕入れた広島血統和牛の中で，最も品質が良く美味しかった牛肉が，

県立農業技術大学校の学生達が育てた牛だったことが，今回の訪問に繋がりました。 

 当日は，牛舎や飼育している肉用牛を見学するとともに，学生達から飼養管理等につ

いて説明を受けました。今後も，学生達の育てる和牛が楽しみですね！！ 

≪料理屋 そうびき≫ 

ミシュランガイド二つ星日本料理店※で，地産食材の再評価のために，広島和牛の比婆牛と神石牛

を積極的に扱い続け，全国からわざわざ食べに訪れる観光客も多い。 

※「ミシュランガイド広島２０１８」で二つ星を獲得。広島県で二つ星を獲得した日本料理店はわずか 3 店。 

 優良肉用子牛生産推進緊急対策事業について 

 令和４年５月中旬以降の肉用子牛価格の急激な下落を踏まえ，（独）農畜産業振興

機構において，臨時・緊急の関連対策が実施されます。 

≪事業の内容≫ 

   肉用子牛の品種区分ごとの全国平均価格（月別）が，発動基準（下表）を

下回った場合に，年内に経営改善のための取組メニュー（右図）のうち３つ

以上に取り組む生産者に対して，販売頭数に応じた奨励金を交付します。 

 

◆ 快挙！！日米首脳会談のワーキングランチで「神石牛」が提供されました！ 

令和４年５月２３日（月），迎賓館（東京都港区）で行われた岸田文雄首相とジョセ

フ・バイデン米国大統領との首脳会談のワーキングランチにおいて，メイン料理「広島

神石牛フィレ肉のグリル グレービーソース 広島産野菜をそれぞれのテクスチャーで」

として，神石牛が振る舞われました。 

国際舞台において「神石牛」が提供されたことで，神石高原町や生産者のもとに問い

合わせが多く寄せられるなど，大きな反響を呼んでいます。 

神石牛ＰＲの絶好の機会となりました。これを契機に，県民の皆さまや観光客，海外

の方にも，食べていただきたいですね！ 

（注：発動基準は消費税込価格） 

インスタグラム，フェイスブックで広島和牛の話題を世界中に発信中！ 

フォロー・いいね！お願いします！!(^^)! 

右の QR コードからご覧いた 
だけます。iPhone の場合， 
標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘをかざすだけで 
読取り可能です！ 

学生たちから牛の管理について話を聞く惣引さん（左） 


