
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 発行 広島牛振興協議会 編集・監修 広島県 

問合せ 広島県畜産課 TEL（082）513-3598 

 令和５年度後代検定牛「照茂山」「野村立」の枝肉情報  ～検定牛産子が続々出荷されています～ 

広島県が実施している令和５年度後代検定牛「照茂山」「野村立」産子の枝肉が続々出荷されています。「照茂山」「野村立」ともに脂肪

交雑能力の高い「田安照」を父に持ち、その脂肪交雑能力の維持と、増体性改良を目的に造成されました。 

 

★ 広島県からのお知らせ ★ 
～家畜商講習会の開催について～ 

家畜商免許取得には、講習会の受講が必要です。 

・日  時 令和５年 11 月 29 日（水）及び 11 月 30 日（木）２日間  両日とも９時～17 時まで 

（講習会当日の受付時間は、８時 40 分～９時） 

・場  所 自治研修センター第２研修室（広島県広島市中区胡町４－21 朝日生命広島胡町ビル） 

・受付期間 未定（おって広島県 HP でお知らせします） 

・提出場所 広島県農林水産局畜産課（広島市中区基町 10-52 本館４階） 

・提出方法 郵送または持参（どちらでも可能） 

・受 講 料 3,300 円（講習会参加初日にテキストを購入可能です。その場合は、別に 3,740 円（現金）が必要です。）   

・講習内容 家畜の取引に関する法令、家畜の品種と特徴・疾病等 

☆受講手続の方法や受講申込書は、広島県のホームページに掲載します。（申込書はダウンロードできるようにします。） 

「照茂山」は、東広島市安芸津町 有限会社野山牧場で生産されました。全きょうだいで優秀な

枝肉成績を残した「いとしげ」との掛け合わせで造成した種雄牛です。 

➣ 照茂山 （田安照-茂重安福（岐阜）-糸福（鹿児島）） 

➣ 野村立 （田安照-百合茂-平茂勝） 
「野村立」は、庄原市東城町 立川赤木牧場株式会社で生産されました。平成 30 年度育種牛に認

定された、体型・産肉能力ともに評価の高い「のむら７７」との掛け合わせで造成した種雄牛です。 

去勢 28.4 か月 

照茂山×安福久×隆之国 

A-5 枝肉重量 464.2kg 

BMS No.10 ﾛｰｽ芯 70cm2 

去勢 29.6 か月 

野村立×安福久×勝忠平 

A-5 枝肉重量 606kg 

BMS No.12 ﾛｰｽ芯 105cm2 

大きいロース芯と薄い皮下脂肪で、歩留が好成績です！ 《枝肉成績（R5 年８月更新） 一部抜粋》 

BMS・ロース芯ともに好成績が続いています！ 《枝肉成績（R5 年８月更新） 一部抜粋》 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ 比婆牛体験フェア（夏） 
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次回は、 

令和５年 11月８日発行予定！ 

広島和牛 NEWSはWeb で閲覧できます！！⇒「広島和牛 NEWS」で検索！ 

右の QR コードから広島和牛 NEWS ﾊﾞｯｸﾅﾝﾊﾞｰをご覧いただけます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘをかざすだけで読取り可能です。 

インスタグラム フェイスブック

ンスタグラム 

インスタグラム、フェイスブックで広島和牛の話題を世界中に発信中！フォロー・いいね！お願いします！!(^^)! 

右の QR コードからご覧いただけ 

ます。iPhone の場合，標準ｶﾒﾗｱﾌﾟﾘ

をかざすだけで読取り可能です！ 

 比婆牛体験フェアと Gyu7 による広島牛フェアが開催されました  

★ 広島県からのお知らせ ★ 
～家畜人工授精用精液の販売について～ 

〇概要 家畜改良増殖法第 14 条の規定により、令和５年 8 月より家畜人工授精用精液の販売を原則、事前注文方式としています。 

〇変更点 ① 原則、液体窒素配布場所での事前注文方式とし、注文を受けた翌月に精液を配布します。 

     ② 精液の配布時に、精液証明書も一緒に配布します。 

     ③ やむを得ず当日注文する場合は、精液証明書の作成等に時間を要することをご承知ください。 

〇注意点 ☑ 事前注文した精液のキャンセルはご遠慮ください。 

     ☑ 液体窒素配布場所で販売される精液（県有種雄牛及び事業団）の全てにおいて事前注文方式とします。 

 

《修正のお詫び》 

令和５年８月 18 日発行の広島和牛 NEWS No74『広島県畜産共進会夏季枝肉の部』に関する記事について、取材時の事実誤認による誤った記載があり

ました。謹んでお詫び申し上げます。なお、修正記事は、県 HP上による掲載に替えさせていただきますので、何卒宜しくお願い致します。 

令和５年７月１日（土）～８月 31 日（木）の期間、県内高級飲食店において「比婆牛体験フェア」

が実施されました。日本料理、フレンチ、イタリアンと様々なジャンルの店舗が参加し、比婆牛と県

産食材とを組み合わせた特別な一皿が各店舗で提供されました。 

来店者の方からは、「『比婆牛』という名前は知っていたが、食べたことはなかったので、特別な気

持ちになった」「柔らかいのに食べ応えがあった！」「シェフの盛り付け、料理アイデアが好き」等、

比婆牛やそのお料理を提供されたシェフに向けて喜びの声が聞かれました！ 

 

◆ 広島牛フェア 

 
比婆牛フェアと同じ期間に Hiroshima Gyu7 プロジェクト企画である「広島牛フェア」が開催されました。G7 広島サミットにおいて、

ディナーや国際メディアセンターで提供された『広島牛』を、県内各地の参画飲食店で限定メニューとして提供されました。 

～比婆牛体験フェア（夏） 参画店舗～ 

《日本料理》懐石わたなべ、肉割烹まさ㐂、稲穂の肴、ホテルグランヴィア広島 日本料理瀬戸内 

《フレンチ》ソンスクレ、Fine bouche、リュニベル、パファムドゥルンヌ、キヨコラージュ 

      シマラボ 

《イタリアン》イプシロン、リストランテカルロッタ、グルタ 

《カジュアル》ホテル宮島別荘 

参画店舗のホテルグランヴィア広島 中国料理煌蘭苑では、「肉フェスタ 春蘭コース」と題して、

女鹿平あわび茸の出汁からつくられたうま味が凝縮したソースをかけた「広島牛ロール」を含むスタ

ミナ満点の中華フルコースが提供されました。 

煌蘭苑のシェフによると、「お客様からも予約をいただき、大変反響があった。今後も広島牛を楽

しめるコースを提供していきたい」と意気込みをいただきました。 

◆ 広島牛×コラボ企画もあります！ 

 
なお、Gyu7 プロジェクトでは、「広島牛の魅力を伝えたい！」に共感された広島市内ホテルとコ

ラボ企画が実施されています！ 

９月は、ANA クラウンプラザホテル広島の鉄板焼き愛宕にて、9 月 1 日（金）～10 月 31 日（火）の期間中に対象コ

ース（安芸×秋コース）を注文した方へ抽選で広島牛が当たる企画が行われています！ 

詳しくは「Gyu7」HP をチェック！ 


