
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ △ △ △ △ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ △ △ △ △ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　・　なし
収穫～貯蔵までの時間　2～3時間
直送・経由便等（圃場→商工センター→納品先）

受発注不可日 出荷不可日

土日 原則なし

収穫量
/日 /月 /年

10ケース 200ケース 2,400ケース

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

30袋/ケース
（応談）

20ケース程度
（応談）

5日 店着まで1日～3日
運送業者委託
予冷トラック

宅急便

出荷可能時期（当該生産者、産地）

20ｃｍ前後
200g

（応談）
30袋

（応談）

商品：袋
容器：DB
　　　　コンテナ

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

3,000円/箱 100円/袋

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） かわうちのち　みにひろしまな

かわうちのち　ミニ広島菜

■提案者名　（ふりがな） かわうちのち　

かわうちのち

商品写真

広島市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：



（様式第２号－１（青果物））

調理加工写真等
（食べ方提案）

ミニ広島菜のペペロンチーノ、ミニ広島菜のナムル ロゴ

圃場の写真 かわうちのちのメンバー

栽培に関する特徴

川内では代々各農家で受け継がれた技術と土壌で広島菜を育てています。水
はけの良い肥沃な土壌で、化学肥料・農薬を抑えて栽培しており、風味豊かな
広島菜が出来ます。また、種も自家採取で受け継がれており、他の産地にはな
い伝統野菜として大切に栽培しています。

取扱上の注意点
冷蔵保存をお願いします。
特に夏期は温度管理に注意して下さい。

その他特記事項

1年を通じて出荷可能ですが、生産量が限られているため、詳しくはお問い合わ
せ頂きますようお願いします。

かわうちのちＨＰ
　https://kawauchinochi.com
※現在は通信販売は行っていません。

商品の特徴

通常、広島菜は1株当たり50～60ｃｍ、重さ2～3ｋｇと、十分に成長してから収穫
されるのですが、ミニ広島菜は種まきして1か月～1か月半で、まだ若いうちに
収穫します。そのため、大きさはわずか20ｃｍ程度。小さいながら広島菜特有
の風味を有し、食感は柔らかく、色々な料理に重宝します。

食べ方提案
食感が柔らかく、色々な調理に適しています。生でサラダ、さっと茹でてお浸し
やナムル、パスタと一緒に炒めてペペロンチーノ等色々なレシピに使えます。広
島菜特有の独特な風味があり、他の葉物野菜と一味違う味わいがあります。

セールスポイント

広島菜は、川内地区で代々受け継がれてきた伝統野菜です。宅地化の進む
中、農業の灯を消さないために立ち上がった次世代農業チーム
【KAWAUCHINOCHI】。川内の農家の「今世代」が中心となって意見を出し合
い、作付をしています。
広島近郊7大葉物にも登録されています。


