
R4BY 時限表 

S クラス 

時限 時間 
7 月２7 日 

（水） 
7 月２8 日 

（木） 
7 月 29 日 

（⾦） 

1 
10︓00 

〜 
10︓50 

清酒（酒類）のフェノー
ル臭について 

新品種酒米の醸造特性・ 
広島県における DX 

事業への取組について 
酒造一般 

独⽴⾏政法⼈ 
酒類総合研究所 

広島県⽴総合技術研究所 
食品工業技術センター 広島国税局鑑定官室 

向井 伸彦 部門⻑ 荒瀬 雄也 研究員 江村 隆幸 鑑定官室⻑ 

2 
11︓00 

〜 
11︓50 

酒蔵の衛⽣管理に関して
（合同） 

ネパールの⼈びとによる 
栄養・薬・娯楽となる酒の

醸造と利⽤（合同） 
業界展望（合同） 

ケイセイ化学工業 
株式会社 

新潟大学 広島県酒造組合 

後田 尚紀 取締役常務 砂野 唯 助教 梅田 修治 会⻑ 

3 
12︓30 

〜 
13︓20 

酒税法（合同） 
ラベル 150 年の現在地

（合同） 
閉講式 

12︓10〜 ⻄条税務署 比治山大学 

森下 幸司 酒類指導官 石田 信夫 特任教授 

4 
13︓30 

〜 
14︓20 

三浦仙三郎 軟水醸造
法とは何か︖（合同） 

※２コマ連続 

清酒醸造における酵⺟と
乳酸菌の新たな相互作

⽤（合同） 

 

奈良先端科学技術 
大学院大学 

バイオサイエンス領域 

広島杜氏組合 
（月の井酒造店） 

渡辺 大輔 准教授 

5 
14︓30 

〜 
15︓20 

若⼿商品開発プロジェクト
「別鶴」による新しい日本酒

の開発（合同） 

石川 達也 組合⻑ 
白鶴酒造株式会社 

平井 猛博 氏 

6 
15︓30 

〜 
16︓20 

通常総会  



 
A クラス 

時限 時間 
7 月２7 日 

（水） 
7 月２8 日 

（木） 
7 月 29 日 

（⾦） 

1 
10︓00 

〜 
10︓50 

清酒酵⺟に含有する機能
性成分とアルコール発酵と

の関係性 
きき酒実習 

発酵で活躍する微⽣物の
機能やはたらき 

独⽴⾏政法⼈ 
酒類総合研究所 

広島国税局鑑定官室 
広島県⽴総合技術研究所 

食品工業技術センター 

⾦井 宗良 主任研究員 宮脇 達也 主任鑑定官 山﨑 梨沙 主任研究員 

2 
11︓00 

〜 
11︓50 

酒蔵の衛⽣管理に関して
（合同） 

ネパールの⼈びとによる 
栄養・薬・娯楽となる酒の

醸造と利⽤（合同） 
業界展望（合同） 

ケイセイ化学工業 
株式会社 

新潟大学 広島県酒造組合 

後田 尚紀 取締役常務 砂野 唯 助教 梅田 修治 会⻑ 

3 
12︓30 

〜 
13︓20 

酒税法（合同） 
ラベル 150 年の現在地

（合同） 
閉講式 

12︓10〜 ⻄条税務署 比治山大学 

森下 幸司 酒類指導官 石田 信夫 特任教授 

4 
13︓30 

〜 
14︓20 

三浦仙三郎 軟水醸造
法とは何か︖（合同） 

※２コマ連続 

清酒醸造における酵⺟と
乳酸菌の新たな相互作

⽤（合同） 

 
 

奈良先端科学技術 
大学院大学 

バイオサイエンス領域 

広島杜氏組合 
（月の井酒造店） 

渡辺 大輔 准教授 

5 
14︓30 

〜 
15︓20 

若⼿商品開発プロジェクト
「別鶴」による新しい日本酒

の開発（合同） 

石川 達也 組合⻑ 
白鶴酒造株式会社 

平井 猛博 氏 

6 
15︓30 

〜 
16︓20 

通常総会  



 


