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商 品 提 案 書　（加工食品用）

商品名

（ふりがな） ひろしまけんさんぎゅうにゅう　ひろしましぼり

広島県産牛乳　ひろしま搾り

■提案者名　（ふりがな） さんようにゅうぎょうかぶしきがいしゃ

山陽乳業株式会社

商品写真

三原市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物） 入り数 包装形態

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等

生乳
広島県内
酪農家

1本 なし 製造日含め11日 2日 委託配送

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1本 71×71×234ｍｍ 1000ml 12本
専用クレート

（プラスチック）

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

主な原材料の収穫時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり
牧場～工場まで1～2時間
委託配送

受発注不可日 出荷不可日

なし なし

10月 11月 12月

製造量
/日 /月 /年

320本 10,000本 120,000本



（様式第２号－１（青果物））

商品の特徴

広島県内ですこやかに育った乳牛から搾りました。
広島県内産生乳100％です。

パッケージに広島県の地図を挿入しており、広島県産と一目でわかるパッケージ
です。商品名に「ひろしま」を挿入しています。

セールスポイント

広島県内の酪農家が愛情を込めて育てた健康な乳牛から搾った生乳を衛生的
に殺菌パックした自然のおいしさを追及した牛乳です。（牧場～工場まで直送
1～2時間にて受け入れており、鮮度にこだわりをもっております。）
又、トレーサビリティ（生産者履歴確認）の実現により、消費者の皆様にも安心して

サンマーク認定商品です。
広島県内産生乳100％を使用しており、地産地消商品としてお勧め致します。

て味わって頂けます。(安心へのこだわり）　HACCP認定による衛生的な製造工
場で商品を製造しいます。（安全へのこだわり）

成分無調整牛乳。

原材料に関する特徴

生乳産地を広島県内の酪農家に指定しました。
広島県産生乳100％です。

製造法の特徴

広島県産専用貯乳タンクに保管され、他の産地生乳と完全に分離管理をしてお
ります。130℃ 2秒間で殺菌しています。
HACCP認定による衛生的な製造工場で商品を製造しております。

地域の活性化に貢献できるよう、努めて参りたいと考えております。

原材料の写真
（栽培状況）

生産者写真
（顔が見える）

取扱上の注意点

品質管理：要冷蔵10℃以下
賞味期限：製造日含め11日
開封後は賞味期限にかかわらずできるだけ早めにお飲みください。

その他特記事項

宅配対応可能。（広島県内、但し一部地域を除く）
希望する販路と致しましては、広島県内の量販店並びに百貨店を広げていきた
いと考えております。
又、地元に根付いた企業として広島県産の商品を地元で販売していくことで

衛生的な製造工場で製品を製造しております！ 広島県内産生乳100％使用しております！

すこやかに育った乳牛から搾っています！ 広島県内の酪農家の方々が作っています！

製造工程等
（製造法の特徴）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報
ひろしま搾

広島県内産生乳100％だよ！


