
 

 

 

瀬戸内地魚のブランド化に向けた店舗実証について 

 

１ 要旨・目的 

  ひろしまブランドの「食」を構成する「瀬戸内の地魚」について，県内外における認知

と評価の獲得に向けた魅力や課題を抽出するため，９月から実食モニターを募集し，店舗

実証を開始する。 

 

２ 現状・背景 

  「ひろしまは海山の多彩な食材に恵まれた美味しさの宝庫である」という，ひろしまブ

ランドの「美味しい」食イメージの確立に向けて，瀬戸内地魚の魅力向上を図ることとし

ている。今年度は，瀬戸内の四季を旬の多彩な白身魚を主とする地魚料理を通じて味わえ

る魅力について店舗実証を通じて評価する。 

   

３ 概要 

(1)  実施主体                 

   広島県農林水産局水産課 

 

(2)  実施期間                              

令和４年９月 25日（日曜日）から令和５年２月 19日（日曜日）まで 

 

(3)  場所 

広島市内 12店舗 

稲茶 ホテル広島ガーデンパレス 雑草庵 安芸 

鮨 広島あじろや本店 ホテル広島サンプラザ ひろしま旬菜 鶴乃や本店 

日本料理 高山 番屋七宝丸 八丁堀店 かめ福 

半べえ 四季や 季節料理 ながせ 

 

(4)  実施内容 

上記店舗において，旬の瀬戸内地魚のうち４種以上を使用した地魚料理を実食モニタ

ーに提供する。実食後アンケート及びモニター座談会等により，魅力を評価検証する。 

 【秋～冬の瀬戸内地魚】  

マダイ，クロダイ，チダイ，アナゴ，カサゴ，カレイ，カナガシラ，イボダイ，スズキ， 

オニオコゼ，コノシロ，ヒラメ，カワハギ，アカシタビラメ，エイなど 

 

４ その他（関連情報等） 

 モニター応募は，県庁サイト内に開設したランディングページ「瀬戸内じざかな日和」

（https://www.pref.hiroshima.lg.jp/site/setouchi-jizakana-biyori/）上の応募フォームに登録する。 
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