
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり
収穫～貯蔵までの時間　４　時間
直送・経由便等（具体的な経路）　農場～市内

受発注不可日 出荷不可日

日曜日 水・日曜日

10月 11月 12月

収穫量
/日 /月 /年

１００㎏（H３１予定） ３ｔ（H３１予定） ８ｔ（H３１予定）

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

１０P～ 応相談 納品後５日 ２日前後 自社

出荷可能時期（当該生産者、産地）

A
パック

180mm×170mm
200g/P 10P 折コン、他

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

フードコネクト株式会社

商品写真

　広島市西区

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） めぐみのえだまめ

恵の枝豆

■提案者名　（ふりがな） ふーどこねくとかぶしきがいしゃ



（様式第２号－１（青果物））

レンジ調理に対応した専用パッケージです 運送業で培った顧客ネットワークが強みです

栽培風景 加工風景

調理加工写真等
（食べ方提案）

圃場写真
（栽培状況）

笑顔の生産者写真
（顔が見える）

取扱上の注意点

収穫後、輸送から出荷まで低温管理の徹底
商品は、鮮度維持パックの利用

その他特記事項

長期的な展望として、品目数の増加を目指してネット販売を視野に入れ
活動していこうと思います。
販路として、小売店及び飲食店を希望します。

栽培に関する特徴

契約農家の方々に、遊休地を活用した枝豆生産を行っていただいています。
肥料メーカーの協力の下、土質調査をして最適な肥料設計で栽培しています。
運送業で培った生産者とのネットワークを活用して、たくさんの枝豆を
栽培していただきます。

食べ方提案

茹でる
スープ
炒め物（ガーリックソテー等）
電子レンジで加熱

セールスポイント

運送業で取引のある生産者との新規取組として、枝豆の販売事業をスタートし
ました。芸北エリア中心に、複数の契約農家での栽培、及びその全量買上によ
り、安定的な商品提供を可能にしています。
鮮度維持及び、レンジアップ調理に対応した特殊なパッケージを使用しており、
簡単に新鮮な枝豆をお召し上がりいただけます。

商品の特徴

茶豆風味の品種（神風香等）にこだわり、味・香りをお楽しみいただけます。
広島県では希少な莢のみの枝豆です。収穫後、自社の配送ルートで集荷し、
自社の作業場で脱莢と包装を行っています。
生産者と流通業者が一体となった、画期的な取組により生まれた商品です。


