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商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） ゆうきたまねぎ

有機玉ねぎ

■生産者名　（ふりがな）てらおかゆうきじょうぞうかぶしきがいしゃ　あぐりじぎょうほんぶ

寺岡有機醸造株式会社　アグリ事業本部

商品写真

世羅郡世羅町

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

出荷価格（税込） 出荷価格（税込） 送料 市場平均価格 1個あたり単価

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

10㎏ バラ

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

1ケース 20kg/週 納品後5日間 D+2 常温

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

収穫量
/日 /月 /年

100kg 1t 3t

物流区分 受発注

コールドチェーン対応有り
受発不可日 出荷不可日

日曜日
基本的には年中可能
（年末年始は要相談）



セールスポイント

天敵である雑草を１本１本人の手でとっています。
そうすることで、有機栽培の玉ねぎが出来上がります。土のチカラ
がダイレクトに伝わる根物、土物野菜は本当に美味しいです。

商品の特徴

保湿性が高い赤土の特性を活かし、辛味の少ない玉ねぎづくりを
しています。氷点下の冬を乗り越えた玉ねぎは甘みが強く、味も
濃いです。長期保存が可能な「もみじ」という品種を使用しています。

食べ方提案

水につけてサラダにしても美味しくいただけます。
炒め物、煮物
丸揚げにして有機玉ねぎ本来の味をお楽しみください。

栽培に関する特徴

連作障害があるので、数年間同じ圃場では作付けは行っていませ
ん。生育安定のため人の手で草取りをしています。
有機JAS

取扱上の注意点

その他特記事項

圃場写真 生産者写真

野菜炒め定食

農場風景 露地野菜担当社員

調理加工写真


