
（様式第２号－１（青果物））

■提案者住所■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○○上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下○○○○○○○○○
物流区分 受発注保冷車による輸送 受発注不可日 出荷不可日なし なし

10月 11月 12月
収穫量 /日 /月 /年50㎏ 1.5ｔ 18トン

一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月
7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月1箱より １０箱まで 一週間以内 一週間以内 ムロオ配送出荷可能時期（当該生産者、産地）

C S 120ｇ 24p 白箱ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態
出荷規格等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

有限会社世羅きのこ園
商品写真世羅町TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　　　　まつなめこかっと
松なめこカット■提案者名　（ふりがな） ゆうげんがいしゃせらきのこえん



（様式第２号－１（青果物））

松なめこ大根おろし和え 松なめこカット１２０ｇ入り

世羅きのこ園従業員 松なめこ発生室です
調理加工写真等（食べ方提案） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報

圃場写真（栽培状況） 笑顔の生産者写真（顔が見える）

取扱上の注意点
その他特記事項
栽培に関する特徴 100％無農薬の安心安全をモットーに管理された施設で栽培しております。発生室より収穫作業終了と同時に選果場にて仕分け，パック詰めし，出荷梱包して冷蔵庫に収納。その間の温度一定にて作業しております。
食べ方提案 水洗いせずにお使いください。日を通しすぎないのがおいしい食べ方の秘訣です。味噌汁・コンソメスープ等の汁物にはお汁が出来上がってから最後のひと煮たちとしてお入れください。

生ものですので冷蔵庫内で管理してください。長期保存は冷凍にて取扱いしてください。スローなものづくりを推奨し、キノコたちに愛情を注ぎ安心安全で美味しいきのこ作りを実践しています。

商品の特徴 松なめこは見た目は市販のなめことよく似ておりますが香りと食感は絶品です。βグルカンと亜鉛・ビタミンを豊富に含んだ一品です。
セールスポイント 長年のなめこ菌の育種により優良選別の繰り返しを行い進化しているきのこです。日本で唯一栽培しているなめこです。安心安全はもとよりおいしてなめことしての地位を確立できる商品です。


