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商 品 提 案 書商品名
赤土じゃがいも　「あきつ美人」

5月 6月

（ふりがな） あかつちじゃがいも　あきつびじん
■生産者名　（ふりがな）

東広島市有限会社　有田園芸農場
商品写真

ゆうげんがいしゃ　ありたえんげいのうじょう
TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：    送料 市場平均価格 1個あたり単価 出荷価格（税込） 出荷価格（税込）

9月
包装形態

10月 11月 12月
9月 10月 11月

化粧箱重量4kg10kg出荷規格秀品 M～Ｌ ＭＩＸ 4ｋｇ10kg等級 サイズ 入り数 配送形態1/ｃｓ～ 特に無し 春ジャガ2ヶ月　（冷暗所保管・おすすめ冷蔵庫野菜室保管）　　　　　秋ジャガ3ヶ月（冷暗所保管） ４日 宅配便・トラック便ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム
出荷可能時期（当該生産者、産地）

一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月
収穫量 1200kg 30t 80t

12月/日 /月 /年物流区分 受発注受発不可日 出荷不可日常温配送 土・日 土・日



その他特記事項 赤土で栽培したじゃがいもの肌はきめ細かく美しく、ほんのりピンク色で、広島県内ではお中元・料理用に外品等、価格も等級に合わせて対応させて頂きます。お歳暮にも利用頂いています。お取引先様のご要望で、等級と大きさも選別して対応出来ます。家庭用・普段使い用に優品、取扱上の注意点 貯蔵に関して、冷暗所に保存して、出来るだけ早目に召し上がって下さい。芽が出た場合、芽の部分を取りますが、調理の際その部分を少しえぐり取って下さい。栽培に関する特徴 瀬戸内の温暖な気候を利用し、じゃがいもの二期作をしております。又肥料は有機質40%の肥料と、地元畜産農家様の発酵牛糞とバーク堆肥を混ぜた有機質堆肥を10ａ当たり1ｔ以上施用しています。又出来るだけ農薬を低減した栽培にも心掛けています。又、冷蔵施設も有り、夏場でもお客様に出来るだけ長期間、新鮮な状態でお届け出来る様、心掛けています。。
産地情報 東広島市安芸津町は瀬戸内の温暖な気候にも恵まれ、又排水のいい赤土というじゃがいもの栽倍に適した環境で、県内のじゃがいも生産量の20％が、ここ安芸津町で生産しております。中でも弊社農場のある、安芸津町赤崎地区は全国でも希少な、排水も良く、ミネラル分が豊富なが豊富な赤土で、土の色も煉瓦の様な赤い色をしており、じゃがいもを栽培するのに、非常にいい条件で生産致しております。

商品の特徴 弊社栽培品種の出島は甘みとホクホク感があり、煮崩れしにくい特徴がありますが、排水も良くミネラルが豊富な赤土で栽培する事により、更にその特徴が大きく伸びます。他のじゃがいもと比較してもその甘さとのど越しの良さ、ホクホク感を超えた舌触りの滑らかな食感はどんな料理にして頂いても美味しく食べて頂けます。又煮崩れもしにくく、それでいてその滑らかな食感は、お客様からは、赤土じゃがいもを食べると、他のじゃがいもは食べられないと言って頂けます。
提案理由 弊社の看板作物である安芸津町特産赤土じゃがいもを広島県だけでなく、首都圏・関西圏にも広めたい想いがあり、提案させて頂きます。普通のじゃがいもに比べて、自然な甘みとのど越しの良さ、又独特のホクホク感をも併せ持つ美味しいじゃがいもを、是非大都市圏の皆様にも召し上頂きたいと考えています。又同時に美味しいしゃがいもの産地として、広島県東広島市安芸津町の名前も広めたいとも考えています。

生産者写真圃場写真

調理加工写真 メディア掲載写真やPOPデータ
農園風景 集合写真

「あきつ美人」を使用した加工品 じゃがいもＰＯＰ


