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清酒製造について

• 米・麹・水を原料

として製造される

醸造酒

• 各工程で様々なデータ
がとられている

• 製品品質を左右する
「醪（もろみ）造り」
について着目
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出典 イラストで解説！ひと目で分かる日本酒https://jp.sake-times.com/infographics-free-download



清酒製造について
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アルコールデンプン グルコース

もろみ

糖化
し
ぼ
り

発酵

麹 酵母
蒸米

清酒

「並行複発酵」:
麹の酵素による「糖化」と酵母による

「発酵」が並行して進む

• 原料品質が変動するなか、製品品質の維持は必須
    ⇒もろみの日々のデータ（計測値、分析値）が取られ、工程管理がされている

• これらのデータには、杜氏（技術者）の細かなノウハウが集積されており、
 製品品質を維持・向上させるポイントとなる



もろみ造りにおけるデータについて
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もろみ経過簿

温度 分析値 原料

データはあるが紙帳簿で
管理している企業がほとんど

• 過去の製造データの利活用が困難
• 社内での情報の共有にハードル
• ノウハウが見えづらい（技術継承が難しい）

問題点

目指す姿 • 製造データの製造現場における利活用が容易に
なっている

• 製造データを活用し、円滑な若手社員の育成・
技術継承が可能になっている

これらの課題解決のために、
データベースシステムを構築デジタル化

課題 • データの利活用
• ノウハウの継承



システムの目的
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蓄積された製造データのデータベース化に
よりデータの利活用を推進

データ集約・管理

データの
管理が容易

1
データの検索

必要なデータ
がすぐに
取り出せる

2
分析・活用

比較・集計・
グラフ化が容易

3

帳簿出力

データを
帳簿出力可能

4
データの共有化

社内でのデータ
共有が容易
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取組概要
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Webサイト

・過去データの蓄積
・検索のためのタグ付け

Webサーバ 酒造会社

搭載機能
• 過去の製造データ検索・閲覧機能
• もろみ状態の予測機能
• 食品Cとのオンライン技術相談機能 

etc...

PCやスマホから
サイトにアクセス

↓
過去のデータを活用

食品C

データを活用した
支援の実施

データ
ベース

データの
入力・出力

• 製造データを蓄積する
データベース（DB）
を構築

• DB上のデータを利活
用できるWebサイト
を構築

• 参画企業はPC等から
サイトにアクセスして
データを利活用



システムのポイント①
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⚫過去のデータを簡単に検索

○○を使った
仕込のデータは...

これまで

帳簿の山

目的のデータを瞬時に表示・比較も可能

○○を使った仕込

探すのが大変…

これから

PC等

記憶を頼りに捜索
見つからないことも…



システムのポイント②
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社内でのデータ共有が容易
いつでも・どこでも確認が可能

⚫どこでも閲覧可能

これまで

これから

帳簿

閲覧

閲覧

記入

閲覧

閲覧

閲覧

入力

閲覧
システム

• 複数人でのデータ閲覧不可
社内でのデータ共有にハードルあり

• 出先等からデータの閲覧不可



その他機能について
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⚫当センター及び企業間での
データ共有

データを共有することで
・食品Cからの効果的な提案が可能に
・相互の情報交換による技術向上が達成

A社 食品C

A社

B社

システム
B社

⚫帳簿出力

規定様式での帳簿出力が可能
データ管理の省力化

仕込検索

仕込を削除 出力

ID 仕込号数 製造年 原料米 酵母 精米歩合
→1 1 2022 八反35号 きょうかい701号 70
2 2 2022 広系酒45号 きょうかい901号 60
3 3 2022 山田錦 広島吟醸酵母26BY 35
4 4 2022 改良雄町 広島もみじ酵母 50
5 5 2022 中生新千本 広島令和1号酵母 75
6 6 2022 八反錦1号 広島21号 60
7 2 2021 山田錦 広島もみじ酵母（低酸） 50
8 11 2020 千本錦 広島吟醸酵母13BY 30

データ入力・変更

共有



その他機能について
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⚫将来予測によるもろみ工程管理の支援

蓄積したデータを活用し、もろみの将来状態を予測することで
もろみ工程管理をサポート

これまでこれから 香りや味 分析値

熟練者の

技術力

管理方法の決定
（毎日）

システムが管理方法の

判断指標（予測値）を提供

予測AI

将来のもろみ状態を予測

過去データ 予測AI

機械学習



まとめ
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製造データを利活用し、円滑な若手社員の
育成・技術継承が可能に

⚫清酒製造現場でのデジタル化に向け、以下の機能を備えるシステムを構築し、
清酒製造の現場における課題解決の実現を目指します

製造データの製造現場における
利活用が容易に

○○を使用した
仕込のデータは？

条件に合致するデータを
ピックアップ

熟練技術者

このケースならこの操作
した方が良いな

データの検索 グラフの自動作成等

手書きで作成して
いたものを…

自動で作成
労力↓

若手技術者

このもろみの状態で
以前はどう判断したのかな？

入力

システム

検索

システム 過去の知見（ノウハウ）を
現在の製造に反映

表示

熟練技術者の知見
（ノウハウ）を記録



お問い合わせ先

食品工業技術センター

技術支援部

TEL 082-251-7433 FAX 082-251-6087

Mail skcgijutsu@pref.hiroshima.lg.jp
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ご清聴ありがとうございました
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