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商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） ぴーなっつぺーすと　

ピーナッツペースト

■提案者名　（ふりがな） あぐりあらいあんすかぶしきかいしゃ

アグリ・アライアンス株式会社

商品写真

東広島市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等

落花生 自社栽培

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物） 入り数 包装形態

１瓶 ７cm×７cm×７cm 100ｇ 12 蓋付瓶

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

1 10 １年間 7日 宅配便：ヤマト

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

主な原材料の収穫時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

製造量
/日 /月 /年

720瓶 5,000瓶 60,480瓶

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり
収穫～冷蔵までの時間　焙煎落花生は常温管理
自社もしくはヤマト便（東広島市～納入先）

受発注不可日 出荷不可日

なし 毎週日曜日



（様式第２号－３（加工品））

セールスポイント

・国内最高級品種「ちばはんだち」の秀品のみを使用。
・ビニールハウス内での長期間のはざ掛け天日干し。
・風味と栄養成分を損ねない低温焙煎。
・イラストレーター福田利之氏によるロゴとキャラクターデザイン。
・原材料の落花生は自社栽培で、栽培期間中は農薬不使用。

商品の特徴

農家が「健全な土づくり」から始め、種まき、栽培、収穫、加工まで一環して責任を
以て製造したピーナッツペーストです。日本最高峰の落花生品種「ちばはんだち」
の秀品のみをポリフェノールを含んだ薄皮と一緒にミキシングしています。原料は
落花生、きび砂糖、藻塩のみの無添加で作っています。

製造法の特徴
コーヒー豆にも含まれる成分、トリゴネリンやコリンは、180℃以上の加熱によりニコ
チン酸に変化します。それを踏まえ、弊社では独自の低温焙煎法で成分をそのま
ま落花生に残しています。

原材料に関する特徴

弊社では環境に配慮した持続可能な農業への取り組みを行っています。ビニール
性のマルチは使用せず、堆肥マルチもしくは土にもどる植物性の生分解性マルチ
を使用しています。毎年、土壌分析を行い、足りない栄養素（肥料）のみを補充、無
駄のない圃場管理をしています。通常廃棄する落花生の殻はお茶やクラフトビー
ル、消臭剤の原料に利用しています。

取扱上の注意点

直射日光は避けての常温管理をお願いします。
開封後は10度以下で冷蔵保存し、なるべく早くお召し上がりください。
無添加のため油分が分離しています。底の方からしっかり混ぜてお召し上がりくだ
さい。

その他特記事項

ネット販売しています（宅配も対応しています）URL：http://tutitone.jp

現在、「広島落花生研究所」の設立を準備中です。我々生産者、消費者、パン屋・
ケーキ屋・レストランなどの加工業者、学術研究者など、様々な落花生好きの関係
者が集い、植え付けや収穫を共に行い、それら栽培体験を通じて意見交換し、広
島県産落花生の魅力を県内、日本全国そして世界に紹介する活動を行ってまいり
ます。また、過去に蓄積した落花生栽培のノウハウを他の連作障害に苦しむ白ネ
ギ農家さんと共有し、白葱に続く新たな特産品として、落花生の産地化を目指しま
す。

原材料の写真
（栽培状況）

生産者写真
（顔が見える）

酸素と養分をしっかり含んだカステラ状の土で栽培 アグリのゆかいな仲間たちです

製造工程等
（製造法の特徴）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

50％遮光のビニールハウス内で１か月半天日干し 販促物


