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■生産者住所■連絡先
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3月 4月 5月 6月

商 品 提 案 書商品名
愛菜香プレミアムミニ

商品写真
あいさいか

TEL：

1月 2月

（ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　あいさいかぷれみあむみに
■生産者名　（ふりがな）

庄原市愛菜香
FAX：E-ｍａｉｌ： 送料（広島市内）出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 市場平均価格 1個あたり単価

7月 8月 9月
包装形態

10月 11月 12月
9月

透明プラパック重量200ｇ/1パック出荷規格レギュラー品 S～Ｍ Ｓ　15Ｍ　12Ｌ　9等級 サイズ 入り数 配送形態1ケース36パック 応相談 5日(要冷蔵) 24Ｈ 宅配便(冷蔵対応)ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム
出荷可能時期（当該生産者、産地）

一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 12月/日 /月 /年10月 11月
収穫量 6・5ｋｇ～ 200ｋｇ～物流区分 受発注受発不可日 出荷不可日ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり収穫～冷蔵までの時間　30分 なし なし



（様式第２号）

その他特記事項 ネット販売(宅配対応）可お客様との約束希望する出口　特にありません取扱上の注意点 品質管理：通常の冷蔵での管理をお願いします。賞味期限：保存状態によりますが，冷蔵であれば1週間程度。その他鮮度維持等商品への期待
栽培に関する特徴 土づくり　米ぬか・もみ殻をぼかした手作りボカシ肥料を毎作ごとに投入栽培方法　栽培期間中，農薬・化学肥料・除草剤も一切使用しません。標高約400ｍの冷涼地でハウス栽培をしております。

おすすめの調理法はそのまま生食です。皮が薄く柔らかいトマトの為、栽培や収穫・パック詰めなどすべてにおいて手間がかかりますが、この品種を専門的に栽培している生産者とは出逢った事がなく、また商品の特性上高級感もあり希少性の高いミニトマトであると言えます。おすすめの料理は　とまと大福やジュレ、ゼリーなどです　食べれる所　　ケー・サヴール(安佐南区)
セールスポイント 『健康な作物は健康な土づくりから』をモットーに、立上げ当初から一貫して栽培期間中農薬・化学肥料不使用に徹し、手作りぼかし肥料をふんだんに使った栽培を続けています。

中国新聞に取材を受けました

おススメは、よく冷やして丸かじりです！ 自社ＨＰの商品画像

生産者写真（顔が見える）圃場写真（栽培状況）

調理加工写真等（食べ方提案） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報
定植後のトマト苗

食べ方提案
商品の特徴 ミニとまとでは珍しく、皮が薄いので食べた後に口に残りません。


