
（様式第２号）

■生産者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　・なし
収穫～冷蔵までの時間 8h
直送・経由便等（具体的な経路） ゆうパック

受発不可日 出荷不可日

なし 土日祝日・雨の翌日

10月 11月 12月

収穫量
/日 /月 /年

30～60ｋｇ 0.9ｔ～1.8ｔ 1.8ｔ～4ｔ

一般出回り時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

- 10セット/日 3日 6日
ゆうパック
（チルド）

出荷可能時期（当該生産者、産地）

秀品
1P入数

（3～5玉入り）
1.2kg

（300g ×4パック）
1 段ボール

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

等級 サイズ 重量 入り数 包装形態

出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜） 送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価

万汐農園

商品写真

尾道市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） 　　　　　　うみべのいちじくえんのかんじゅくにほんいちじく

海辺のいちじく園の完熟日本いちじく

■生産者名　（ふりがな） まんちょうのうえん



（様式第２号）

さやいんげんといちじくのサラダ 濃厚な甘みともっちりとした食感！

圃場風景 代表　濱浦　志保香

調理加工写真等
（食べ方提案）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）
販促に活用可能な情報

圃場写真
（栽培状況）

生産者写真
（顔が見える）

取扱上の注意点

軟弱な生ものにつき、着後、要冷蔵で、できるだけ一両日中に
お召し上がり下さい。

その他特記事項

ネット販売可。
いちじく狩りを９月上旬から10月下旬まで行っています。

サラダにも。

栽培に関する特徴

MOA自然農法生産者登録（平成25年）。
「安心！ひろしまブランド」特別栽培農産物認証。
土づくり:なたね油カス施用。
栽培方法：道法流切り上げ剪定で樹体の若返り、連年安定結実、
病害虫に強い、免疫力のある樹体作りの実現を目指す。

商品の特徴

蓬莱柿（ほうらいし）；370年ほど前に中国から伝わったといわれる品種。
日本に定着して長いため「在来種」や「日本いちじく」とも呼ばれています。
濃厚な甘みともっちりとした食感で他に類のない格別な味わいです。

食べ方提案

もちろん冷たい果実をそのままデザートに。
ケーキにサンド、トッピング。
コンポート。ジャム。
冷凍保存してスムージー、シャーベットで季節外れのデザートに。

セールスポイント

自然の力を活かしたコンパニオンプランツ等で、広島県特別栽培農産物
認証済。イチジク本来の自然の味作りを目指しています。
「道法流切り上げ剪定」：上向き枝を活用した間引き剪定を主体として、
ホルモン調整をはかり、樹体の若返り、連年安定結果、病害虫に強い、
免疫力のある樹体作りを心がけています。
健やかで生命力あふれる万汐農園のイチジクを、日々の健康にお役立て下さい。


