
 

 

 

 

生産量日本一の「広島レモン」が，ＡＮＡ国際線“ファーストクラス”及び“ビジネス 

クラス”の機内食に採用されました。 

 食品の安全・安心にこだわり，ワンランク上のスタイリッシュなメニューを提供する 

「ＡＮＡケータリングサービス」のシェフに認められた「広島レモン」。 

「広島レモン」の特徴，まろやかな酸味を生かしたメニューをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 これに先立ち，次の日程等で取材を受け付けますので，御希望の場合は広島県東京事務所

に申し込んでください。 

 

１ 日 時 ： 平成２４年２月２８日（火）１３：００～ 

２ 場 所 ： （株）ANA ケータリングサービス（ANAC）成田工場           住所：千葉県成田市堀之内６８番地           電話：0476-33-1300（代） / FAX 0476-33-1380 
３ 内 容 ： 概要説明，シェフインタビュー，キッチン内の撮影等 

４ 申込先 ： 広島県東京事務所           住所：東京都港区虎ノ門一丁目２－８           電話：03-3580-0851 / FAX 03-5511-8803           担当者：田中，平井 
５ 申込方法：別紙様式に必要事項を記入の上， FAX で申し込んでください。 

       申込期限：平成２４年２月２３日１７：００まで 

「広島レモン」が初めてＡＮＡ国際線ファーストクラスに登場！！

 

資 料 提 供 平成24年2月21日 課名：園芸産地推進課 担当：志俵，伊場田 電話：082-513-3591 （内線）3591，3592 

○期間：平成24 年3 月１日（木）～5 月３１日（木） 

○マカロン（期間中に約8,000 個を提供） 

成田発の全欧米路線（ＨＮＬを除く）９路線ファーストクラスで提供 【初便】成田空港 ⇒ ニューヨーク（11:00 発） その他ロンドン，パリ，ワシントン行 等  
○シトロンブリオッシュ（期間中に約12,000 個を提供） 

成田発の欧州路線 ４路線（２食目朝食）ファーストクラス，ビジネスクラスで提供   【初便】成田空港 ⇒ ロンドン（11:35 発） その他パリ，フランクフルト行 等 
鮮やかなレモン色をしたマカロン   カットレモンが印象的なシトロンブリオッシュ 



  
取 材 申 込 書 

 

平成２４年２月  日 

 

 

広島県東京事務所 御中 

 

 

取材責任者氏名 

TEL (     )     －       

FAX (     )     －       
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職 名 氏 名 

  

  

  

  

  

  

取 材 人 員 

（職 氏 名） 

  

そ の 他 

特 記 事 項 

 

 

FAX 送信先 03-5511-8803（広島県東京事務所） 期限：平成２４年２月２３日１７：００まで 


