
（様式第２号－３（加工品））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○

400個

物流区分 受発注

自社便・宅配便（廿日市市大野〜納入先）
受発注不可日 出荷不可日

なし なし

12月

製造量

/日 /月 /年

①　200個/回 2回 1,800個

②　80個/回 2回

6月 7月 8月 9月 10月 11月

9月 10月 11月 12月

主な原材料の収穫時期

1月 2月 3月 4月 5月

②　48個

出荷可能時期（当該生産者，産地）

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

1個
①　100個

３年 5営業日
自社便
宅配便

1個
①　φ52×77mm 120g 20個

ガラス瓶
②　φ70×95mm 300g 24個

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物）
入り数

（ケース売りの場合）
包装形態

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等

はちみつ はつはな果蜂園

はつはな果蜂園

広島県廿日市市

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） 　　　　　　　　　はつはなかほうえんのみやじまはちみつ（なつ）

はつはな果蜂園の宮島はちみつ (夏)

■提案者名　（ふりがな） はつはなかほうえん

120g300g



（様式第２号－３（加工品））

収穫したはちみつ (写真は5月上旬) 飼育管理・トレーサビリティシステムの概要図

活気あふれるミツバチ ミツバチが訪花している様子(ヌルデの花/9月)

原材料に関する特徴

収穫時期には一切ミツバチへ薬品投与を行わず、ミツバチの健康状態を最優先に保
ちます。早朝採取することで糖度の高さを確保しています。HACCP準拠や、Good
Beekeeping Protocolの国際基準の情報収集を行い、より高い安全性を追求していま
す。

取扱上の注意点
賞味期限：３年
直射日光を避け，常温で保存してください。
1歳未満の乳幼児には与えないでください。

その他特記事項

ネット販売(宅配対応）は自社サイトでECも行っています。
FacebookやInstagramで，はつはな果蜂園の活動(ミツバチの飼育状況など)を情報
発信し、お客様にファンになってもらえるよう、心がけています。

｢畑からそのままをお届けする｣をコンセプトに，ごまかしのない商品づくりを行います。

はちみつの業界では希少な、産地と収穫日を明示することのできる商品にこだわり、
IoT技術を活用した飼育管理システムで、みつばちの動物福祉を実現し、その結果と
して安心・安全を求める層にアプローチしたいと考えています。
様々な特長を持つはちみつを提供できる強みで、お客様が好みのはちみつを選んで
いただけるような商品づくりをしています。

セールスポイント

宮島の観光地側でない，緑深い自然の中で生産した天然はちみつです。
収穫時期ごとに異なる味の特長を四季で表わして商品化しました。
宮島はちみつ(夏)は夏至以降(7月上旬～8月上旬)に収穫したはちみつで、濃厚な甘
さと優しい舌触りが特長です。
蜂蜜本来の味わいを楽しんでいただけるよう、保存方法に注意をはらい、一つ一つ
手作業で丁寧に取り扱っています。

商品の特徴

宮島はちみつ(夏)は、弥山原始林に植生している「ソヨゴ」や「サカキ」の花蜜が含ま
れる百花蜜です。
宮島とそこで咲く花をモチーフにしたデザインで、蜂蜜の色の違いがわかるよう、中
の見える透明ラベルを使用し、広島県外の方にも宮島の自然の良さが伝わるような
商品名をつけました。

製造法の特徴

隔王板を使用し、みつばちの育児に影響を与えない収穫方法を採用しています。収
穫は早朝に行い、事業所に持ち帰ったあとで衛生的な環境で採蜜します。
採蜜時および瓶詰め時に濾過を行い、異物混入を防ぎます。収穫した蜂蜜は一斗缶
で冷温保管（-5度）し、収穫したての蜂蜜の持つ、味・色・香りを保ちます。

BeeSensing※というIoT技術による巣箱管理システムを開発中で、より健康的なみつ
ばちの育成に取り組んでいます。


