
（様式第２号－４（水産物））

■提案者住所

■連絡先

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下 上 中 下

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

物流区分 受発注

ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　なし
収穫～冷蔵までの時間
直送・経由便等・・自社養殖場から捕獲梱包後配送

受発注不可日 出荷不可日

土曜日・日曜日 土曜日・日曜日

10月 11月 12月

出荷量
（年間3万尾平均290ｇサ

イズ出荷）

/日 /月 /年

72キロ 2,175キロ 8,700キロ

主な原材料の漁獲時期

1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月

1キロ単位 応相談
水槽等の飼育環境あれば、

２週間ほど
4日

・自社配送
・宅配便

出荷可能時期（当該生産者、産地）

1キロ単位
中サイズ(4P)：250ｇ前後
大サイズ(3P)：330ｇ前後

1キロ
中サイズ(4P)：４尾(1㌔)
大サイズ(3P)：３尾（1㌔）

ビニール袋に酸素注入し
破峰スチロールで梱包

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

出荷規格

商品単位 サイズ 重量（内容物） 入り数 包装形態

希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等

ウナギ （有）室中産業

有限会社室中産業

商品写真

呉市（本社）
東広島市（養殖場）

TEL：

FAX：

E-ｍａｉｌ：

商 品 提 案 書

商品名

（ふりがな） くろせのくろうなぎ

黒瀬のクロウナギ

■提案者名　（ふりがな） ゆうげんがいしゃむろなかさんぎょう



（様式第２号－４（水産物））

バナナ栽培とともに農業・漁業の両立を目指し、農漁
業の可能性を模索しています

黒光しきれいな体色です

東広島市黒瀬町の2ヘクタールの敷地にて地下水を利用し水
を循環濾過させる閉鎖循環型陸上養殖

20トン水槽8基設置

漁獲等に関する特徴

水産庁から異種ウナギの養殖許可を取得しており、餌は国内飼料メーカーの安全性の高い
飼料を使用しています。
＊魚粉、オキアミ（71％）
＊澱粉、小麦粉（15％）
＊その他・精製魚油・酵母・りん酸カルシウム・海藻・カカオ・ニンニク粉・ササエキス（14％）

取扱上の注意点
水温は8℃～35℃くらいまでと適応範囲が広く、適切な水質とエアー供給環境があるならば自
家水槽でのストック飼育も可能です（1か月ほど餌止めしても大丈夫です）。

その他特記事項

養殖水の水質浄化と野菜生産を兼ねた実験をしており、
養殖排水を利用し野菜を栽培、
農業と漁業の融合を計画しています。
農業分野においては慶應大学山田研究室と計測機器
メーカー株式会社チノーとの間で共同実験を行っています。

セールスポイント
酒どころ東広島市の地下水を利用し、無投薬で約一年かけゆっくりと育てています。
地下水をくみ上げろ過循環するので排水による環境負荷が少なく、生活排水、農業排水の混
入がなく病原菌、病害虫の混入リスクを軽減しています。

商品の特徴

養殖の難しいビカーラ種の養殖ですが、健康に美味しく育てる事ができるようになりました。比
較的資源の豊富なビカーラ種を使用することにより、二ホンウナギの資源回復の一助になる
と考えています。
臭みがなく、旨味、脂身のバランスが良いウナギです。東広島市黒瀬町で養殖しており、うな
ぎの体色が黒い事から「黒瀬のクロウナギ」と命名しました

製造法の特徴

大型ろ過装置と20トン水槽を使用し、閉鎖循環式陸上養殖にて生産しています。アンモニアや
亜硝酸、硝酸、PHなどの水質チェックは欠かさず実施し、最適な水質を維持するように努めて
います。
養殖設備の一部を自社鉄工所にて製作するなど、本業の強みを活かしています。


