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左の肥育牛は，おいしさ遺伝子３つすべて優良型を保有し

ています。 畜産技術センターで体外受精胚移植により生

ませました。

現在，24ヶ月齢で，出荷時期は来年5月ごろになります。

この肥育牛の肉を「おいしい広島牛」としてアピールしよ

うと考えています。

イベント，試食会など，アピールのいいアイデアがあれば

教えてください。
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不飽和脂肪酸含量不飽和脂肪酸含量不飽和脂肪酸含量不飽和脂肪酸含量にににに影響影響影響影響するするするする遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子はははは，，，，SCDSCDSCDSCD遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子，，，，SREBPSREBPSREBPSREBP遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子 FASNFASNFASNFASN遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子とととと３３３３つつつつ

ありますありますありますあります。。。。

このこのこのこの３３３３つのつのつのつの遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子はははは「「「「おいしさおいしさおいしさおいしさ遺伝子遺伝子遺伝子遺伝子」」」」とととと言言言言われわれわれわれ，，，，畜産技術畜産技術畜産技術畜産技術センターセンターセンターセンターでででで種雄牛種雄牛種雄牛種雄牛，，，，供卵牛供卵牛供卵牛供卵牛，，，，

そしてそしてそしてそして体外受精胚体外受精胚体外受精胚体外受精胚のののの遺伝子診断遺伝子診断遺伝子診断遺伝子診断をををを行行行行いいいい，，，，今後今後今後今後のののの種雄牛造成種雄牛造成種雄牛造成種雄牛造成にににに活用活用活用活用していますしていますしていますしています。。。。

「安芸久」号 平成22年1月生まれ 父：安芸重福 母：さわひさ1の8（平茂勝）
「安芸久」号 平成22年1月生まれ 父：安芸重福 母：さわひさ1の8（平茂勝）

広島広島広島広島牛牛牛牛ののののパンフレットパンフレットパンフレットパンフレットはははは次次次次のようなのようなのようなのような一節一節一節一節からからからから始始始始まっていますまっていますまっていますまっています。。。。

～～～～広島牛広島牛広島牛広島牛のののの肉質肉質肉質肉質のののの特徴特徴特徴特徴はははは，，，，… （（（（中略中略中略中略）））） … 薄紅色薄紅色薄紅色薄紅色したしたしたした肉肉肉肉にににに小小小小さなさなさなさなサシサシサシサシとととと，，，，

広島広島広島広島牛牛牛牛ならではのならではのならではのならではの繊細繊細繊細繊細なななな味味味味わいとわいとわいとわいと豊豊豊豊かなかなかなかな風味風味風味風味をををを生生生生みみみみ出出出出していますしていますしていますしています。。。。

口口口口にににに含含含含んだときのんだときのんだときのんだときの滑滑滑滑らかならかならかならかな舌触舌触舌触舌触りとりとりとりと上品上品上品上品なななな脂肪脂肪脂肪脂肪のののの香香香香りりりり，，，，そしてそしてそしてそして噛噛噛噛んだときんだときんだときんだときのののの

コクコクコクコクのののの深深深深ささささ…（（（（中略中略中略中略））））…何何何何ものものものものにもにもにもにも替替替替えがたいえがたいえがたいえがたい牛肉本来牛肉本来牛肉本来牛肉本来のののの旨旨旨旨みといえますみといえますみといえますみといえます。～。～。～。～

このこのこのこの「「「「口口口口にににに含含含含んだときのんだときのんだときのんだときの滑滑滑滑らかならかならかならかな舌触舌触舌触舌触りとりとりとりと上品上品上品上品なななな脂肪脂肪脂肪脂肪のののの香香香香りりりり」，」，」，」，これこそがこれこそがこれこそがこれこそが今今今今，，，，注目注目注目注目されてされてされてされて

いるいるいるいる脂肪脂肪脂肪脂肪をををを構成構成構成構成するするするする脂肪酸脂肪酸脂肪酸脂肪酸のことですのことですのことですのことです。。。。

このこのこのこの脂肪酸脂肪酸脂肪酸脂肪酸のののの中中中中でででで融融融融けやすいけやすいけやすいけやすい脂肪脂肪脂肪脂肪とととと言言言言われているのがわれているのがわれているのがわれているのが，，，，融点融点融点融点のののの低低低低いいいい不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸ですですですです。。。。

不飽和脂肪酸量不飽和脂肪酸量不飽和脂肪酸量不飽和脂肪酸量がががが多多多多いといといといと，，，，口口口口のののの中中中中でででで融融融融けやすくけやすくけやすくけやすく，，，，脂肪脂肪脂肪脂肪のののの風味風味風味風味がががが広広広広がるとがるとがるとがると言言言言われていますわれていますわれていますわれています。。。。

第第第第10101010回全国和牛能力共進会回全国和牛能力共進会回全国和牛能力共進会回全国和牛能力共進会（（（（平成平成平成平成24242424年年年年，，，，長崎県長崎県長崎県長崎県））））でもでもでもでも肉牛肉牛肉牛肉牛のののの部部部部のののの肉質評価肉質評価肉質評価肉質評価にににに，，，，光光光光ファイファイファイファイ

バーバーバーバー分光測光法分光測光法分光測光法分光測光法によるによるによるによる，，，，このこのこのこの不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸のののの予測値予測値予測値予測値がががが取取取取りりりり入入入入れられていますれられていますれられていますれられています。。。。

またまたまたまた，，，，新新新新たなたなたなたなブランドブランドブランドブランド化化化化をををを目指目指目指目指してしてしてして，，，，長野長野長野長野，，，，鳥取鳥取鳥取鳥取，，，，大分大分大分大分などがなどがなどがなどが牛肉牛肉牛肉牛肉にににに代表的代表的代表的代表的なななな不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸

であるであるであるであるオレインオレインオレインオレイン酸含量酸含量酸含量酸含量をををを表示表示表示表示してしてしてして売売売売りりりり込込込込んでいますんでいますんでいますんでいます。。。。

今後今後今後今後，，，，このこのこのこの不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸不飽和脂肪酸にますますにますますにますますにますます注目注目注目注目がががが集集集集まることでしょうまることでしょうまることでしょうまることでしょう。。。。



編集後記：
3月の東北大震災に心を痛めたまま，あっという間に今年も1ヶ月ちょっととなりました。畜産技術センターから何か手助けできる技術，研究成果はないものかと思っていますが…センターニュース２号をお送りいたします。 どんな御意見でもお待ちしております。 … 見跡

10月23日（日），やや曇りがちの空の下，畜産技術センター一般公開が行われました。

七塚青年の家での「こどもまつり」と同時開催で，当日は300名以上の来場者でにぎわい，

子どもたちの楽しい笑顔と笑い声に包まれた１日でした。 来年はぜひ皆さんもご家族と御一

緒にお越しください。

平成23年度県立総合技術研究所の成果発表会のテーマは『食とイノベーション ～食材か

ら社会に新しい価値を生み出す』として，11月14日（月）八丁堀シャンテで開催されました。

遊覧トレーラーでスタート！
おそるおそる子牛とふれあって
七塚ミルクでバターづくり

やっぱりお肉は広島牛だ！
ロールベールにお絵かきして
搾乳ロボットの威力を見た後は

背伸びして顕微鏡を覗いたよ
液体窒素ならアイス作りも簡単
牛のお乳搾ったら，さあゴール！

牛肉品質の客観的評価技術

畜産技術センター 飼養技術研究部
肉質画像肉質画像肉質画像肉質画像のののの撮影撮影撮影撮影 ★霜降り度★赤身の色★脂肪の色★脂肪の質★肉のきめ★ﾛｰｽの大きさ★霜降り度★赤身の色★脂肪の色★脂肪の質★肉のきめ★ﾛｰｽの大きさ評価項目

牛の背部にセンサーをあてて超音波画像を取得 超音波装置センサー肥育牛の生体肉質診断技術超音波撮影風景
畜産技術センター 飼養技術研究部

超音波画像
ﾛｰｽ芯ﾛｰｽ芯皮下脂肪ばら

当センターからは，「肥育牛の生体肉質診断技術」として，生きたままで皮下脂肪厚，ばらの厚さ，脂肪交雑（霜降り）を診断する技術，また，「牛肉品質の客観的評価技術」として，牛肉の品質を化学的・光学的な測定による客観的な評価方法を紹介しました。


