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商 品 提 案 書商品名
かき小町

1月 2月 3月 4月

（ふりがな）                       　　　　　　　かきこまち
■提案者名　（ふりがな）

広島市広島県漁業協同組合連合会
商品写真

5月 6月

　ひろしまけんぎょぎょうきょうどうくみあいれんごうかい
TEL：FAX：E-ｍａｉｌ： 送料（広島市内） 主な原材料 生産者等県内10業者希望小売価格（税抜） 卸価格（税抜） 三倍体かき

9月
包装形態

10月 11月 12月
9月 10月 11月 12月/日

発砲スチロール容器重量（内容物）200g±20g出荷規格個 L 20個商品単位 サイズ 入り数 配送形態1ケース 300個 ３日 3日 委託：ムロオ宅配便ロット数 発注上限 目安消費期限 リードタイム

製造量 300個 7,000個 70,000個

出荷可能時期（当該生産者、産地）
主な原材料の漁獲時期1月 2月 3月 4月 /月 /年5月 6月 7月 8月

物流区分 受発注受発注不可日 出荷不可日ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　　　　　　　　　　あり収穫～冷蔵までの時間　　　　　　2時間直送 応相談 応相談



（様式第２号－４（水産物））

原
夏の身入り（左：通常のかき　右：かき小町）製

一粒かき小町

大きさは通常のかきの約1.5倍と言われています。通常のかきが身痩せする夏場でも身痩せしにくい性質をもちます。

「かき小町」は広島県漁業協同組合連合会の登録商標です。賞味期限　 　　　　　　　　３日　　　　　　　　　　　　　努めて下さい。品質管理(要冷蔵等）　　要冷蔵　10℃以下保存　生ものですのでお早目に　　　　　　　　　　　　　　　お召し上がり下さい。漁獲等に関する特徴 県内の厳選された親貝から採卵し、屋内で稚貝まで飼育された後、県内の海で養殖されています。製造法の特徴 広島県立総合技術研究所水産海洋技術センターで開発され広島県栽培漁業センターで人工的に種苗生産、採苗されたかきです。商品の特徴 一年間を通して品質（身入り）が安定しているため、年末の贈答用、オイスターバー向けの殻付まで幅広い用途に対応できます。また，数は少ないですが夏ガキ（加熱調理用）として出荷もされています。
セールスポイント 広島県が，高品質なカキ生産を目指し技術開発し，広島県内でのみ生産されています。通常のカキは時期により品質（身入り）にばらつきが出ますが，かき小町はシーズンを通して品質が安定してします。

取扱上の注意点
その他特記事項

贈答用かき小町

県内飲食店での調理例

生産者写真（顔が見える）

POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報

その他鮮度維持等　夏期の取扱いは、かきを調理するまで4°以下を保つよう新しい広島かきのネーミングを一般公募し決定しました。


