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商 品 提 案 書商品名 （ふりがな） 　　　　　　　　 　　　 　　　　せ    と   うち  ろっ こく  とん
瀬戸内六穀豚■生産者名　（ふりがな） たいようぽーくかぶしきがいしゃ                   大洋ポーク株式会社

商品写真尾道市TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：
出荷規格等級 部位 重量 包装形態 セット販売

出荷価格（税抜）　キログラム単価 送料（広島市内）レギュラー品 上級品  
応談 応談 加工日＋21日 加工日の4日前 委託：シモハナ物流宅配便出荷可能時期（当該生産者）
― 基本は1頭セット 52kg 真空包装 ありロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム 配送形態

7月 8月 9月 10月 11月 12月1月 2月 3月 4月 5月 6月一般出回り時期1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月
物流区分 受発注ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　ありと畜～食肉加工までの時間　60　時間内業者便にて配送（広島市内～納入先） 受発不可日 出荷不可日応相談（基本水・日曜日） なし

10月 11月 12月
出荷量 /日 /月 /年160頭 3,200頭 40,000頭
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ネット販売(宅配対応）可能です。希望する販路はスーパー・外食・ＣＶＳ等のあらゆる販路への販売を希望。味・品質・供給数量共に安定しており、「瀬戸内六穀豚」のネーミングを使用した販売をお願い致します。今後も安定した品質の豚肉を供給してまいります。

商品の特徴 飽和脂肪酸が高く、豚肉の甘み・香りが高いことが特長です。コクがある一方、さっぱりとした味に仕上がっています。瀬戸内のイメージの良さ、どのような餌を与えているかをわかりやすくネーミングに使用しました。
セールスポイント 肉の旨み・豚の甘みを作り出す6種類の穀物（とうもろこし・マイロ・米・大麦・小麦・大豆）を中心とした飼料を与え育てました。母豚から一貫した生産を行うことで安定した供給および品質が実現できています。

飼育に関する特徴 広島県推奨のＨＡＣＣＰ生産方式に基づいた「畜産物安全安心生産農場認定制度」に認定された4農場で母豚からの一貫生産を行っています。第一農場で母豚の生産を行い、第二～第四農場へ供給し肉豚の生産を行っています。
食べ方提案 おすすめの調理法：焼き、茹で、揚げのどれでもおすすめです。おすすめの料理　 ：生姜焼き、しゃぶしゃぶ、とんかつ など食べることができる場所（飲食店等）　県内ホテル，飲食店，食品製造業者等 

圃場写真（栽培状況） 生産者写真（顔が見える）

取扱上の注意点 品質管理：冷蔵（2℃以下）の管理をお願いします。賞味期限：保存状態にもよりますが、冷蔵の場合1週間程度です。
その他特記事項

とんかつ・生姜焼き ・ポスター（朝・夕バージョン）・のぼり　その他POP・ラベル等あり
第一牧場（三原市） 生産者
調理加工写真等（食べ方提案）

A1サイズポスター２種 のぼり（大・小）


