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■生産者住所■連絡先
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送料（広島市内） 市場平均価格 1個あたり単価出荷価格（税抜） 出荷価格（税抜）
芸南農業協同組合

商品写真
げいなんのうぎょうきょうどうくみあい

TEL：FAX：E-ｍａｉｌ：    
東広島市

商 品 提 案 書商品名
赤馬鈴薯

（ふりがな） 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　まるあかばれいしょ■生産者名　（ふりがな）

重量5Kg箱・3Kg箱・10Kg箱出荷規格A品 L・M 5Kg箱（L≒35個、M≒55個）3Kg箱（L≒21個、M≒27個）10Kg箱（L≒71個、M≒111個）
等級 サイズ 入り数 包装形態ダンボール配送形態10ケース（応談） 応談 冷暗保存春：7月末秋：2月末

/年収穫量 4.6ｔ 116ｔ/日 /月 350ｔ
11月9月 12月10月 11月 12月7月 8月

ロット数 発注上限 目安賞味期限 リードタイム
9月 10月1月 2月 3月 4月 5月 6月

自社委託：業者宅配便出荷可能時期（当該生産者、産地）一般出回り時期1月 2月 7月 8月
物流区分 受発注

3月 4月 5月 6月

受発注不可日 出荷不可日ｺｰﾙﾄﾞﾁｪｰﾝ対応　　あり　・なし収穫～冷蔵までの時間　7日～直送・経由便等（具体的な経路）自社直送・業者委託（納入先） 土・日・祭日 毎週土・日曜日、祭日



（様式第２号）

その他特記事項 ネット販売（宅配対応）可。味ください。安心・安全で、消費者ニーズに沿った商品を提供します。取扱上の注意点 　商品を購入されたら、開封して冷暗所で保存してください。光にかざすと緑化しますので、注意してください。　又ＪＡ芸南赤馬鈴薯は、発芽抑制剤を使用していませんので、生産期間が高温で推移した年には、早期発芽が見られることがあります。芽を取ってご賞
食べ方提案 　定番の肉じゃが・シチュー・ポテトサラダの他、馬鈴薯の干切りたっぷりのお好み焼き、一口大の馬鈴薯入り炊込みご飯は、馬鈴薯のあっさりした素朴な味が楽しめます。　安芸津町内の飲食店等では、旬のメニューとして赤馬鈴薯を使用した栽培に関する特徴 　市、ＪＡグループとの連携のもと、土づくり事業に長年取り組み、又近年では、品質向上・反収増加・作業労力分散を目的に、マルチ栽培による早期出荷の取組を強化しています。

味生産に取り組んでいます。
一品料理が味わえます。

セールスポイント 　瀬戸内海に面した、一日中海風・太陽を浴びる傾斜畑で、味の良い早生種（デジマ）にこだわり、年2作栽培し、生産者の徹底した品質管理のもと、良食
商品の特徴 　ＪＡ芸南赤馬鈴薯は、安芸津町木谷の赤崎地域を中心に、レンガ色をした食味に関係があるとされているミネラル分が豊富な赤土の傾斜畑で生産しており、赤ブランドの名称の由来とされています。　また品質管理については、県馬鈴薯協会による検査体制のもと、安定した商品の出荷に取り組んでいます。

「赤い大地の贈り物」

生産者写真（顔が見える）圃場写真（栽培状況）
太陽を一面に浴びた馬鈴薯畑 マル赤馬鈴薯出荷組合生産者の方々

　 　馬鈴しょの炊き込みご飯
調理加工写真等（食べ方提案） POPデータ（ラベル及びキャッチ50文字）販促に活用可能な情報


