
  
     

「「「「ひろしまひろしまひろしまひろしま給食給食給食給食」」」」のののの試食会試食会試食会試食会をををを開催開催開催開催！！！！    

～～～～ひろしまひろしまひろしまひろしま給食給食給食給食１００１００１００１００万食万食万食万食プロジェクトプロジェクトプロジェクトプロジェクト～～～～    

     
 

 

１ 日時   平成25年 ６月12日（水）９：30～16：30（試食会は11:00～12:00） 

２ 場所   広島県学校給食総合センター 

（東広島市西条吉行東一丁目４－42 ℡:082-422-8833） 

３ メニュー開発委員会（栄養教諭等）によるメニュー候補 

 

 

 

 

 

 

 

 どのメニューも，栄養バランスがとれていて，「ひろしま」らしくて，おいしい，そし

て家庭でも食べたくなるようなものです。 

今回の試食会で候補を絞り，７月上旬までには全県共通の「ひろしま給食」主菜メニュ

ーを最終決定していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  【担当】             豊かな心育成課 健康教育係長                  （電話）０８２‐５１３‐５０３６ 
              （e-mail）ikusei@pref.hiroshima.lg.jp 

               （URL）http://www.pref.hiroshima.lg.jp/site/kyouiku/ 
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Ａ まるごと広島ええじゃんカレーライス（広島県の地場産物を使ったカレー） 

Ｂ ひろしまトンチキレモン（豚肉と鶏肉のレモン酢豚風） 

Ｃ 小いわしのみそレードソースかけ 

（小いわしから揚げにみそとママレードのソースかけ） 

Ｄ ひろしまちりめんもみじ揚げ（ちくわの二色揚げ） 

Ｅ トントンもみじのひろしまソースがらめ（豚肉のから揚げソースがらめ） 

〈連携民間企業・関係団体〉                (５０音順) （平成25年６月４日現在） 
アヲハタ株式会社 （株）アンデルセン・パン生活文化研究所 オタフクソース株式会社  

カゴメ株式会社中国支店 ＪＡ広島中央会 ＪＡ全農ひろしま （公財）広島県学校給食会 

広島県漁業協同組合連合会 ポッカサッポロフード＆ビバレッジ株式会社 株式会社むさし 

「ひろしま給食」メニュー候補の調理及び試食会を６月12日（水）に行います。 

「ひろしま給食１００万食プロジェクト」 

ロゴマーク決定！ 

県民みんなで広島ならではの給食メニ

ューを食べることで“食”に関する理解や

意識を高めます。 



ひろしまひろしまひろしまひろしま給食給食給食給食１００１００１００１００万食万食万食万食プロジェクトプロジェクトプロジェクトプロジェクトについてについてについてについて    

１ 概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２ ひろしま給食とは 

栄養教諭を中心としたメニュー開発委員会を設置し，広島ならではの給食メニュー｢ひ

ろしま給食｣を開発します。 

 子どもたちが｢ひろしま給食｣の日を楽しみに出来るような特別なメニューにします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３ スケジュール 

日   時 行事等 内 容 

５月 14日（火） 第１回メニュー開発委員会 グループ分け及びメニュー検討 

５月 31日（金） 第２回メニュー開発委員会 

グループ別のメニュー案プレゼ

ンテーション 

〈今回〉 

６月 12日（水） 

第３回メニュー開発委員会 調理，試食及び検討会 

７月上旬 

メニュー開発委員会及び連携民間企業・関係団体の意見を受け

て，「ひろしま給食」主菜メニュー最終決定 

７月 11日（木） 第４回メニュー開発委員会 レシピ等資料作成 

ひろしま食育ウィーク

（10/19｢ひろしま食育

の日｣を含む週） 

｢ひろしま給食｣を県内の給食実施校で一斉実施 

12 月 13 日（金） 第５回メニュー開発委員会 取組概要の報告等 

 

 

＋ おいしくて 「ひろしま」らしくて 魅力的なおかず 

 

＋ 主菜に合う 野菜を中心にした おかず 

 
  

＋ 

牛 乳 

 

 
 

デザート 

 
 

主菜：全県共通 
副菜：各市町で決定 

ひろしま給食のイメージ 

ごはん 又は 
パン 

 

主食 

 

 

 

学校給食を活用した「おいしく食べる」「学校で食べる」「みんなで食べる」の３つを

キーワードにし，民間企業・関係団体と連携して県民が一体となって取り組んでいくプ

ロジェクトです。 

｢ひろしま食育ウィーク｣（10/19｢ひろしま食育の日｣を含む週）に，｢ひろしま給食｣

を県内の給食実施校で一斉に食べる取組を実施します。 
 また，｢ひろしま給食｣を，家庭で一緒に調理し，学びながら食べる取組を推進します。 

県民みんなで広島ならではの給食メニューを食べることで“食”に関する理解や意識

を高めます。 
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